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1. Von den Anfingen der Bierberstellung bis zur Sikularisation

Die ilteste Nennung von Bier in Zusammenhang mit dem Bischofshof wird in die
Jahre um 1250 gelegt. Man begann in dieser Zeit mit dem Bau der vierten Kathedrale
St. Peter. In der ,Bayerischen Bier- und Brauchronik“" heifit es dazu, dal der dama-
lige Regensburger Bischof Bier fiir seine Dombauleute herstellen lief}, damit sie ihren
Durst stillen konnten. Es wird nur ein Teil eines Satzes wiedergegeben nimlich: , daff
die Dumbaulait ain guth Trunkh haven®. Der Chronist schliefit daraus auf das Vor-
handensein einer Brauerei im Bischofshof. Dafl dieses Bier in der eigenen Brauerei
im Bereich des Bischofshof gebraut wurde, ist sehr unwahrscheinlich. Zur damaligen
Zeit wire es nicht sinnvoll gewesen im Bischofshof ein eigenes Brauhaus zu betrei-
ben, da der Bischof die Méglichkeit hatte, in einem ihm unterstelltem Stift Bier her-
stellen zu lassen. Vermutlich war dies auch der Fall.

Erst viel spiter, als das Bierbrauen zum Gewerbe heranwuchs und mit Abgaben
und Steuern belegt wurde, kam es zu ,Griindungen® von Brauereien. Man lega-
lisierte das bisher betriecbene Bierbrauen durch die Anmeldung beim jeweiligen
Landesherrn oder Stadtmagistrat. Dafiir mufiten Abgaben in Form von Umgeld ent-
richtet werden. Das Datum der erteilten Genehmigung wurde dann als Griindungs-
datum der Brauerei angesehen. So kommt es vor, dafl Brauereien weitaus lter sind
als es das Griindungsdatum angibt. Im Bereich des Bischofshofs wird bis 1649 keine
Brauerei erwihnt.

Der Bischofshof selbst erfuhr iiber die Jahre etliche Um- und Neubauten. Erst
unter Bischof David Kélderer von Burgstall (1567-1579) wurde er gebaudlich voll-
endet und dann im Wesentlichen nicht mehr verindert.

Zur Brauereigriindung kam es durch Bischof Franz Wilhelm Graf von Wartenberg
im Jahre 1649. Wo und ob die Braustitte im Bischofshof untergebracht war, lafdt
sich nach heutiger Sicht nicht bestimmen. Es gibt die Moglichkeit, daf die Braustitte
nicht im eigentlichen Bischofshof lag. An der nérdlichen Gebiudefront des Bischofs-
hofs zieht sich in Ostwestrichtung die Schwibbogenstrafie hin. Thren Namen hat die
Strafle von drei Schwibbégen, die den Bischofshof mit der Hiuserzeile gegeniiber
verbanden. Diese Gebiude waren auch in bischéflichen Besitz und wiren geeignet
gewesen fiir einen Brauereibetrieb. In einer topographischen Karte von 16452 ist
diese Situation bestens dargestellt. Auch eine Zeichnung, um 1650’ entstanden, zeigt

! SCHAUENBERG, Bayerische Bier- und Brauchronik, verfait anlifilich der 50jahrigen Griin-
dungsfeier des Deutschen Brauerbundes. Miinchen — Augsburger Abendzeitung 19.12.1921.

? Topographische Karte von 1645 im Museum der Stadt Regensburg. Ausschnitt in: Der
Bischofshof in Regensburg, Edmund StAurrer, 2. Auflage 1997, S. 38.

* Thurn und Taxis Hofbibliothek Regensburg.
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den Bischofshof mit den Schwibbdgen und den anliegenden Gebduden. Eine wei-
tere Nachricht iiber die Brauerei gibt es aus dem Jahre 1655*. Der Rat der Stadt
gestattet in diesem Jahre, das Uberwasser des Brunnens am Krauterermarkt in die
bischéfliche Brauerei zu leiten. Der Bischof und die Abtissin von Niedermiinster
erlauben dafiir der Stadt, Rohre von der neuen Brunnstube am Eisbuckel durch ihre
Felder in die Stadt zu legen.

Erst zum Ende des 18. Jh. kann man die Braustitte links neben der Porta Praetoria
lokalisieren. Zwangsliufig hat es in der Zeit von 1649 bis zum Ende des 18. Jh. in der
Brauerei Umbauten gegeben, die bedingt waren durch eine immer besser werdende
Braukunst. Unter den 10 Consiliarii im Hochstift Regensburg wird 1753 ein Preu-
Verwalter genannt. Es ist dies: ,Der Wohl-Edelgebohrene Herr Johann Georg Geb-
hardt, des Hochfiirstli. Hoch-Stiftes Regensburg Hof und Cammer-Rath, Preu-Ver-
walter, und Burg-Pfleger®®. Der Briuverwalter war zustindig fiir die dem Bischof
unterstellten Braustitten. Die Brauerei im Bischofshof diirfte ein bescheidenes klei-
nes Unternehmen gewesen sein und auch mit wechselndem Erfolg gewirtschaftet
haben. Als im Jahre 1803 der Bischofshof sikularisiert wurde, pachtete der letzte
Braumeister Andreas Dietl® die Brauerei.

2. Von der Sikularisation bis zur Riickfiihrung des Bischofshofs
in kirchlichen Besitz.

Meist war die Pachtzeit bei den sikularisierten Brauhiusern auf 12 Jahre festgelegt.
Durch gegenseitiges Einvernehmen konnte die Pachtzeit verindert werden, was
ofter vorkam. Nicht leicht war es zur damaligen Zeit, die vielen Briuhiuser zu
verduflern. Wenn die Brauerei gut lief, kaufte oft der Pichter die Braustitte. In
Beziehung auf die Bischofshof-Braustitte kam es am 30. November 18117 zum Ver-
kauf. Neuer Eigentiimer wurde der Regensburger Bierbrauer Paul Emanuel Eltele.
Er kaufte den Bischofshof Lit. F 117 und das Brauhaus Lit. F 118 um 27000 {l. Das
Brauhaus selbst hatte die Hausbezeichnung Lit. F 118. Als bisheriger Hauseigen-
tiimer von Lit. F 117 wird 1812 Herr Johann Graf®, pens. Briuverwalter von
Bischofshof, genannt. Paul Emanuel Eltele hatte in der Holzlinde Lit. A49 (neu
Holzlinde 1) ein kleines Brauereianwesen. Wie Eltele die erworbene grofle Immo-
bilie fiihrte, ist weiter nicht bekannt. Er gehorte aber zu den fithrenden Bierbrauern
in Regensburg. Von 1813 bis 1815 war er auch Mitglied der Brau-Vieren. Diese
standen der gesamten Regensburger Briuschaft vor. Zu dieser Zeit gab es in Regens-
burg 38 Bierbrauereien von denen 9 durch Pichter betrieben wurden. Die Eltele
Brauerei selbst diirfte gut gelaufen sein, denn Eltele brachte aus seiner verkauften
Brauerei einen guten Kundenstamm mit. Paul Emanuel Eltele fiihrte das Brauerei-
anwesen, bis er es 1827 seinem Sohn Johann Gottlieb Eltele iibergab. Uber 25 Jahre
fithrte ]ohann Gottlieb Eltele die Brauerei und den dazu erworbenen elterlichen
Betrieb. Im Jahre 1830 lief Eltele den um 1530 erbauten Erker’ an der Westseite des

* Karl BAUER, Regensburg 5. Auflage S. 75.

® Johann Carw, Historische Nachricht der Katholischen Religion in Regensburg, 1753,
Blschofshof CAP. L. Sect. X. S.110, Bay. Staatsbibliothek Regensburg.

® Regensburger Adreffbuch 1812.

7 Edmund STAUFFER, Beitrige zur Geschichte des Bistums Regensburg, Band 17, 1983. Die

Re31denz der Bischéfe von Regensburg, S. 127.

Regensburger Adrefibuch 1812.

? Sammlung v. SPERL, Tuschzeichnung des Erkers M. 1:10, Inv. Nr. 1934,
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Bischofshof wegen Baufilligkeit abtragen. Teile des Erkers sind im Museum der
Stadt Regensburg aufbewahrt. Aus dem Jahre 1840" ist der Malzverbrauch von
Eltele mit 488 Schiffel 4 Metzen % Viertel bekannt. Mit dieser Menge heutigem
Malzes konnte man etwa 3000 hl Bier mit ca. 4 % vol. Alkohol herstellen. In dama-
liger Zeit lag Eltele an 17ter Stelle der noch immerhin 38 Regensburger Brauereien.
Uber die Jahre wurden die Instandhaltungskosten des Brauereianwesens fiir Eltele
immer grofier. Aulerdem wurde die Brauerei selbst iiberholungsbediirftig. Die dafiir
notigen Finanzen konnte Johann Gottlieb Eltele nicht mehr aufbringen und so ent-
schlof} er sich, alles zu verkaufen.

3. Der Bischofshof wieder in kirchlichem Besitz.

Am 3. August 1852"" kaufte Bischof Valentin von Riedel den Bischofshof F 117
und das Briuhaus F 118 um die Summe von 80000 fl fiir die 1846 errichtete Stiftung
» Bischofliche Knabenseminar St. Wolfgang“ zuriick. Als erstes Bauvorhaben wurde
1852 in der 6stlichen Hofhilfte ein Keller erstellt, dem im Jahre 1857 ein weiterer
folgte.

Unter Bischof Ignatius von Senestréy (1858-1906) wurde die Brauerei dann stetig
der Zeit entsprechend weiter modernisiert. Schon 1861 kam ein drittes Kellerteil
hinzu. Von diesen Kellerriumen wurden einige als Tennen zur Herstellung von
Griinmalz verwendet, andere dienten als Girkeller, und die zuletzt errichteten waren
tir die Bierlagerung bestimmt.

Am 3. August 1863'? erwarb Bischof v. Senestréy fiir die Bischofliche Knaben-
seminarstiftung vom Bierbrauer Simon Brettner das Wohn- und Briuhaus Lit. F 157
und F 173 des ehemaligen Damenstiftes Niedermiinster am St. Georgenplatz. Im
Kaufpreis von 56100 fl waren auch das Gasthaus, die Nebengebiude, das Malzhaus
nebst Hofraum, Kegelbahn, Holzschupfen und Keller beinhaltet. Die Bierbrauerei
wurde stillgelegt und ging als Bierkontingent an die Bischofshof-Brauerei; das mit-
erworbene Gebiude neben der Brauerei, die Niedermiinsterschenke, behielt ihre
Funktion als Gaststitte weiter.

In den Jahren von 1865 bis 1869 wurde wiederum in der Bischofshof Brauerei
kriftig investiert. Von der Maschinenfabrik Gebr. A. Beilhack aus Rosenheim wurde
eine neue Dampfmaschine eingebaut und 1865 in Betrieb genommen. Durch den
immer grofleren Bierbedarf wurde es notwendig, einen Lagerraum fiir Bier zu er-
richten. Um 1866 '* fing man an, im Areal des ehemaligen Schottenklosters St. Jakob

'® Heinrich Husgr, Zeitschrift Bayerische Bierbrauer Nr. 28, 14. Juli 1939, S. 6 f.

"' Edmund StaurrER, Beitrige zur Geschichte des Bistums Regensburg, Band 17, 1983. Die
Residenz der Bischéfe von Regensburg, S 145.

** Edmund STAuFFER, Beitrige zur Geschichte des Bistums Regensburg, Band 17, 1983. Das
Niedermiinster Briuhaus, S 137.

1 Heinrich HuBgr, Zeitschrift Bayerische Bierbrauer Nr. 28, 14. Juli 1939, S. 6 f. Im Jahre
1840 war der Bierbrauer Michael Mayer Besitzer der ehemaligen Niedermiinsterbrauerei F 157
und hatte einen Malzverbrauch in diesem Jahr von 509 Schiffeln 2 Metzen und 2 % Viertel. Dies
wiirde mit heutigem Malz gerechnet etwas iiber 3000 hl Bier mit 4 % vol. Alkohol ergeben.
Die Biererzeugung diirfte sich aber bis zum Verkauf durch den spiteren Besitzer etwas verrin-
gert haben. Es zeigt jedoch, dafl sich die Bischofshof Brauerei durch den Kauf betrichtlich ver-
grofierte.

" Sammlung v. Spert, Lageplan Kloster zu St. Jakob. Sommerkeller mit Gastwirtschaft
7. Mai 1866.
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am Wiesmeierweg einen Sommerkeller fiir Bierlagerung zu errichten. Gleichzeitig
mit dieser Mafinahme wurde die angrenzende Gastwirtschaft Jakobinerschenke Lit.
A 255 a/b, Ecke Kumpfmiihler Strafle (Eichhorngasse) - Wiesmeierweg, umgebaut.
Auch den fiir den Brauereibetrieb notwendigen Pferdestall verlegte man vom
Bischofshof® in das Areal des ehemaligen Schottenklosters. Den Kellerbau am
Wiesmeierweg verwendete man bis zur Errichtung der neuen Brauerei 1910 in der
Heitzerstrale. Der Pferdestall war noch bis ungefahr 1961 in Verwendung, bis man
die Pferdehaltung aufgab. Noch heute ist die Kelleranlage und Stallung weitgehendst
unverindert erhalten. Im Jahre 1878 bekam die Brauerei ein neues Zweigeritesud-
werk. Bei diesem Umbau wurde im Sudraum eine neue Decke eingezogen. In den
folgenden Jahren kam ein moderner Girkeller mit Kiihlhaus hinzu und in den Griin-
malztennen wurden automatische Wendevorrichtungen eingebaut. Die beiden
Malzdarren riistete man zu Zweihordendarren um; Maschinen zur Gerste- und
Malzreinigung wurden angeschafft. Fiir die Bierabfiillung in kleine Fisser erwarb
man von der Firma Jos. Zellner aus Miinchen 1880 ein , Bierabfafi-Apparat mittels
Luftdruck“'. Im Sudjahr 1880/81" stieg die Bischofshof Brauerei zur drittgrofiten
Brauerei in Regensburg auf. Mit einem Malzverbrauch von 6030,3 Hekrtoliter er-
zeugte sie ca. 16000 hl des damals iiblichen braunen Bieres. Ein Jahr spiter war der
Bierzuwachs wieder gestiegen und die Bischofshof Brauerei riickte an die zweite
Stelle der Bierherstellung in Regensburg. Die gesamten Investitionen schlugen sich
auf die Qualitit des Bieres nieder. Bei einer Revision 1886 heifit es iiber die Betriebs-
jahre 1884/85: , Durch Erzeugung eines mustergiiltigen Biers hat der alte Bischofshof
sein verlorenes Terrain im Sturm zuriickerobert. Das Bier macht dem importierten
Miinchner nicht bloff Konkurrenz, sondern ist sogar im Stand, dasselbe zuriickzu-
dréing:f;i, der Bischofshof wird wieder, was er war: das Hofbriuhaus von Regens-
burg®"®.

Nach dem Umbau des Sudhauses entschloff man sich, ein angrenzendes Betriebs-
gebiude welches vor dem romischen Turm gebaut war, abzureiflen. In diesem
Gebiude befand sich unten die Binderei (Schifflerei) und im Obergeschoff Zimmer
fiir Brauburschen. Schon bei der Entkernung dieses Gebidudes im Friihjahr 1885
entdeckte man neben dem schon bekannten Turm aus der Rémerzeit das alte
Romertor. Es gab etliche Probleme, in welcher Art mit dem Baudenkmal umzuge-
hen sei. Die Uberlegungen dariiber sollten sich iiber viele Jahre hinwegziehen. Da
die Verhandlungen dariiber sehr schleppend vorwirts kamen, entschlof} sich die
Administration, die Binderei zum Keller in den Wiesmeierweg'® zu verlegen. Die
Brauburschen brachte man in anderen Zimmern des Bischofshof unter. Einige Zeit
nach der Verlegung von Binderei und Burschenzimmern wurde das Gebiaude abge-

'* Heute Heizraum und Energieversorgung fiir den Hotelbetrieb.

' Sammlung v. SeerL, Heft: Praktische Winke fiir Brauer und Braumeister, Miinchen 1880,
S. 13. Inv. Nr. 564.

7 Sammlung v. SPERL, 1880/81 wurden in Regensburg 27 Brauereien betrieben und in Stadt-
amhof 7.

'® Edmund STAUFFER, Beitrige zur Geschichte des Bistums Regensburg, Band 17, 1983.
Bischofshof und Brauerei Bischofshof wieder in kirchlichen Besitz, S. 147.

' Sammlung v. SPERL, Original Rechnung 15. Mai 1888, iiber die Freilegung der Porta Prae-
toria, Punke 6: ,Die Kosten der Verlegung des Briuburschenzimmers mit ca. 500.— M., fiir
Abbruch des alten Bindereigebiudes zu ca. 400.— M. und fiir Erbauung einer neuen Binderei-
werkstitte in S. Jacob zu ca. 900.— M.“.
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rissen. Es dauerte aber noch etliche Zeit, bis man die Porta Praetoria so instand setz-
te, wie man sie heute bestaunen kann.

Vom 6. bis 9. Mai 1887 besuchte der Prinzregent Luitpold von Bayern Regensburg
und besichtigte dabei auch den Bischofshofs und die wieder aufgefundene Porta
Praetoria. Dazu reichte ihm der Bischéfliche Administrator Alois Zeitler den ,,Labe-
trunk®,

Einen guten Monat spiter, am 24.Juni 1887 gegen sechs Uhr abends, brach im
Bischofshof ein Feuer aus. In einem noch am selben Tage aufgegebenen Telegramm
heiflt es: , Einstickiger Siidfliigel Bischofshof und Dachstubl Jobanniskirche abge-
brannt; Dom und Brauhaus aunfSer Gefahr — Windstille“*. Die Ursache dieses Feuers
kann vom Maschinen- oder Heizhaus ausgegangen sein. Moglich ist aber auch, daf}
eine der Darren Ursache des Brandes war. Die Brauerei stellte schon immer eine
grofle Gefahr fiir den Bischofshof und insbesondere fiir den Dom dar. War die
Brauerei mit ihrer technischen Ausriistung doch auf engstem Raum in den Bischofs-
hof hinein gezwingt. Allein das Ausbrennen von Kaminen stellte bei der Ge-
biudedichte eine grofle Brandgefahr dar. Vermutlich dachte man schon seit lingerer
Zeit dariiber nach, der Brauerei einen neun Standort zu geben. Eventuell war das
Gelinde im chemaligen Kloster St.Jacob dafiir vorgesehen. Durch den Bau des
Sommerkellers war vielleicht in diese Richtung gedacht worden, doch die Ent-
scheidung fiel anders aus. Bischof Ignatius von Senestréy entschlof sich, in das ehe-
malige Konventgebiude von St. Jacob, das Klerikalseminar einzurichten, was 1872
auch geschah. Die Suche nach einem geeigneten Ort fiir die Brauereiansiedlung ging
weiter. Am 6. Juli 1888 genehmigte der Magistrat der Stadt Regensburg die Pline der
bischoflichen Stiftungsadministration vom 29. Mai und 20. Juni 1888, in der Dech-
bettener Strafle eine neue Milzerei®' zu errichten.

4. Ubersiedlung der Malzfabrik Bischofshof in die Heitzerstrafle 1890

Die Bischofliche Brauerei wurde schon unter Bischof Ignatius von Senestréy (1858
1906) stindig der neuen Zeit angepaflt. Immer wieder kamen die modernsten
Brauereimaschinen in Einsatz. Bei einem dieser Umbauten fand man im Friihjahr
1885, neben dem schon bekannten Turm aus der Romerzeit, die Porta Praetoria.
Durch diese Entdeckung gab es fiir die Brauereimodernisierung zusitzliche Pro-
bleme. Das grofite Manko der Brauerei war auch die iiberaus enge Situation in allen
Betriebsriumen. Auf kleinster Fliche mufiten die neuen groflen Maschinen instal-
liert werden. Zudem befanden sich die zwei Darren zur Malzherstellung mit dem
Heizungskamin unmittelbar am Sudhaus. Ein iiber alle Dicher ragender Rauch-
gaskamin brachte die grofite Brandgefahr. Durch vorgeschriebenes Ausbrennen ver-
ursachte er mit dem Funkenflug allerhéchste Brandgefahr. Am 24. Juni 1887 gegen
sechs Uhr abends, brach im Bischofshof ein Feuer aus. In einem noch am selben Tag
aufgegebenen Telegramm heiflt es: , Einstockiger Sidfliigel Bischofshof und Dach-
stubl Jobanneskirche abgebrannt; Dom und Braubaus aufier Gefahr — Windstille“*.
Was damals die Ursache des Brandes war konnte nicht geklirt werden. Da auch

* Edmund Stavurrer, Beitrige zur Geschichte des Bistums Regensburg, Band 17, 1983.
Bischofshof und Brauerei Bischofshof wieder in kirchlichen Besitz, S. 148.

2 Edmund STAUFFER, Beitrige zur Geschichte des Bistums Regensburg, Band 17, 1983.
Bischofshof und Brauerei Bischofshof wieder in kirchlichem Besitz, S. 149.

# Edmund Staurrer: Beitrige zur Geschichte des Bistums Regensburg, Band 17 (1983).

69



Behorden seit einiger Zeit Bedenken duf8erten, dafl der Dom durch die angrenzende
Brauerei Schaden erleiden konnte, entschloff man sich, von Seiten des Bischofs aus,
die Brauerei zu verlegen. Das Grundstiick des ehemaligen St. Jakobklosters an der
Dechbettener Strafle, welches ebenfalls der Knabenseminarstiftung gehorte, solle
neuer Standort werden. In den Jahren 1889 bis 1891 entstand dann im Felddistrikt
der oberen Stadt Lit. ] Dechbettenerstraffe 104 % die Malzfabrik der Bischéflichen
Knabenseminarstiftung, das noch heute stehende Mailzereigebaude mit den
Grundrifimaflen von 58,9 m x 17,8 m . Die Ausstattung bestand aus:

1. Die Gersteannahme mit der dazugehdrigen Putzerei, sowie den 3 Gerstelager-
béden im dstlichen Teil des Gebaudes.

2. Im Mittelteil des Baues an der Siidwand zwei voneinander unabhingige Zwei-
hordendarren. Nordlich der Darren der sogenannte Weichtrakt. Im 2. Ober-
geschof} die beiden holzernen Gersteeinweichzellen fiir je 7,5 to Gerste, unter die-
sen im 1. Obergeschof zwei gemauerte Weichstocke ebenfalls fiir je 7,5 to Gerste.

3. Im westlichen Teil des Gebiudes die Malzputzerei und die Malzlagerboden.

Der Rampenboden zog sich iiber die gesamte Gebiudegrundfliche. Unter dem
Rampenboden waren die zwei iibereinanderliegenden Griinmalztennen angelegt.
Der Gerste- und Malztransport mufite im Gebiude jahrelang mittels Transport-
wagen, den sogenannten ,,Japanern®, betrieben werden. Dazu standen zwei Aufziige
an der nérdlichen Darrewand, zwischen den Steinweichen, zur Verfiigung. Auf jeder
der beiden Tennen konnten je 7,5 to Weichgerste zu Griinmalz heranreifen. Auf den
beiden unabhingigen Zweihordendarren wurde das Griinmalz zu Malz gedarrt.
Befeuert wurden die Darren mit Kohle. Das Wasser fiir die Milzerei kam von einem
eigens angelegten eigenen Brunnen. Gleichzeitig mit dem Milzereibau wurden nérd-
lich, anschliefend an das Gebiude, 5 eingewdlbte Bierlagerkeller errichtet. Sie soll-
ten spiter den Bischofshof — Sommerkeller am Wiesmeierweg entlasten. Stidlich der
Milzerei wurde, etwas zeitversetzt, ein neues Restaurationsgebaude Lit. ] 140 %er-
richtet. Schon 1896” ging die neue Schenke und der Biergarten in Betrieb. Erste
Schenkin war Magdalena Geislinger welche auch ihre Wohnung im Hause hatte. Im
2. Stock gab es eine Betriebswohnung fiir den Kellerarbeiter. Eine Postkarte®, mit
Stempel vom Jahre 1905, zeigt die Bischofshofer Malzfabrik mit dem Restaurations-
gebiude. Zwischen dem Milzereigebiude und dem Restauranthaus ist ein ein-
stockiges Gebiude mit Anbau zu sehen. Im Anbau waren die Werkstitten und im
Gebiude Wohnungen fiir das Milzereipersonal. Mit den Neubauten in der Dech-
bettener Strafle war der erste Schritt zur endgiiltigen Verlegung der Brauerei getan.
Wenn nun auch die Milzerei umgesiedelt wurde, die Brandgefahr fiir den Dom
bestand weiterhin, sie war nur etwas geringer geworden. Das vorgeschriebene Aus-
brennen des Heizungskamins der Brauerei in der Schwibbogenstrafie befafite weiter-
hin die Bischofliche Administration und die stidtischen Behérden. Um die Jahr-
hundertwende zeigte sich, daf} die Mafinahmen, die getroffen wurden, Friichte ein-
brachten. Es wurden 14.808 hl* Malz versotten was in etwa 47.900 hl Bier ergab.
Eine Verlegung der Brauerei zur Milzerei wurde immer dringender.

2 RAB 18%.

* Repro Nr. 4045 v. Sp.

¥ Angabe im Jahre 1900 von der Brauerei Bischofshof iiber den Verein der Brauer in
Regensburg.
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Im Jahre 1903 erwarb die Bischofshof Brauerei die Joseph Schmaufl Brauerei in
der Lederergasse Nr. 25, frither Lit. A 145, und den Sommerkeller in Kumpfmiihl
Ecke Bischof Wittmannstrafle — Simmernstrafie.

Eine grofle Aufgabe brachte fiir die Brauerei das Jahr 1904. Im Oktober dieses
Jahres fand in Regensburg der 51. Deutsche Katholikentag statt. Um die vielen Gis-
te auch unterbringen zu kénnen, empfahl der Bischof, einen Umbau und Erwei-
terung des Gebiudekomplexes am Dom. Der damalige Generalvikar Dr. Franz
Xaver Leitner und der Priester Administrator Joseph Aukofer wurden mit dem
Umbau betraut. Dieser gelang dann vortrefflich. In einer Anzeige des Festblattes
zum Katholikentag warb der Bischofshof fiir sich und seinem Produkt mit den

Worten: , Treffpunkt aller Fremden® und , Ausschank von vorziiglichem braunen
sowie hellem Stoff™.

5. Bau der neuen Brauerei 1910 in der Heitzerstrafle

Am 16. August 1906 verstarb Bischof Ignatius von Senestréy. Als Nachfolger
wurde Dr. Antonius von Henle®, Bischof von Passau, berufen. Dieser Bischof berief
am 11.4.1907 Josef W. Aukofer” zum Insgektor der Brauerei Bischofshof. Herr
Aukofer hat in einem 11seitigem Schreiben® die Errichtung der neuen Brauerei be-
schrieben.

Da vor dem Umzug des neuen Bischofs von Passau nach Regensburg das bischof-
liche Palais umgebaut werden mufite, fuhr der Kreisbauamtmann Niedermeyer von
Regensburg nach Passau und sprach unter anderem auch die Verlegung der Brauerei
an. Als dann Bischof Antonius v. Henle in Regensburg angekommen war und sich
herausstellte, daff auch er fiir die Verlegung der Brauerei war, ging es darum wie man
als erstes zu Geld komme um dieses Vorhaben ausfiihren zukdnnen. Gleichzeitig
erhielt Aukofer vom Bischof den Auftrag, den Direktor Vogel von Weihenstephan
um einen Besuch zu bitten. Dieser soll ein Gutachten der Brauerei erstellen. Herr
Vogel kam am 28. Nov. 1907 nach Regensburg. Inspektor Aukofer mit Direktor
Vogel und dem Bischofshofer Braumeister Berger inspizierten gemeinsam die
Brauerei und Milzerei. Ergebnis war, dafl Vogel die Techniker Professor Ganzen-
miiller und Oberingenieur Schmauder von Weihenstephan zur Priifung des Vor-
habens schickte. Diese kamen acht Tage spiter und deren Uberzeugung war, dafl eine
Verlegung der Brauerei nur empfehlenswert sei. Als Bausumme fiir die neue Brauerei
nannten sie 700.000 bis 1.000.000 Mark. Weitere Besprechungen, Unstimmigkeiten
und Untersuchungen gab es, bis dann am, 6. April 1908, in einer Sitzung die Ent-
scheidung fiir eine Verlegung viel. Der Neubau fiir eine Bier-Jahresproduktion von
mindest 50000 hl wurde einstimmig beschlossen. Um eine Vorstellung von der
neuen Brauerei zu bekommen, lieff man ein Modell anfertigen. Dieses wurde auf
der Deutschen Brauerei-Ausstellung Miinchen 1909 ausgestellt wo es grofie Be-
wunderung von der Fachwelt erfuhr. Das Modell ist bis heute erhalten und ist in den
Biirordumen der Brauerei zu sehen. Als Baubeginn der Brauerei setzte man das

% 73. Bischof von Regensburg, 1906 bis 1927, Bischof von Passau 1901-1906.

=7 geb. 5.9.1871 in Wiesenfelden, Priesterweihe 7.6.1896, 1896-1901 Arnschwang, 1901 bei
bisch. Stiftungsadministration, 11.4.1907 Inspektor d. Brauerei Bischofshof, Jan. 1921 Pfarrer
in Ittling, + 19. Mirz 1925.

* Original im Bischéflichen Zentralarchiv Regensburg BZAR.
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Frithjahr 1910 fest, damit bis dahin noch Geld beschafft werden kénne. Professor
Ganzenmiiller wurde von dieser Entscheidung benachrichtigt. Dieser riet, stiick-
weise zu Bauen und wegen der Ausstellung® von 1910 schon baldigst zu beginnen.
Am 26.Mai 1908 kam Schmauder mit den ausgearbeiteten Plinen fiir den Umbau der
Milzerei. Die Zeichnungen wurden dem Bischof vorgelegt der sie umgehend geneh-
migte. Die Baufirmen Frank, Hauberrisser, Hifinger und Alois Hartmann wurden
zur Submission eingeladen. Hartmann gab trotz wiederholter Aufforderung kein
Offert ab. Am 30. Juni wurden die Umbauplane fiir die Milzerei beim Stadtmagistrat
eingereicht und von diesem am 21. Juli 1908 genehmigt. Wihrend an der Milzerei die
Umbauarbeiten liefen, wurden die Pline fiir die neue Brauerei ausgearbeitet und am
2.September, nach der Genehmigung Sr. Exzellenz, beim Stadtmagistrat eingereicht.
Am 23. September 1908 wurde im Magistrat beschlossen, die Genehmigung zum
Neubau zu erteilen, vorausgesetzt die Regierung hat gegen die Baulinie keine Ein-
winde. Am 29. September kam bei einer Magistratssitzung noch einmal die Sache
zur Sprache. Nachdem es keine Einwinde gab, konnte mit dem Bau begonnen wer-
den. Fiir den Bau der Brauerei wurden zur Submission eingeladen fiir die:

Baunarbeiten, die Regensburger Baufirmen:
Frank, Hauberrisser, Hifinger. Frank war der giinstigste, er bekam den Zuschlag.

Maschinenanlage,

v. Maffei Maschinenfabrik aus Augsburg war fiir den Dampfkessel eingeladen gab
aber keine Offerte ab. Die Maschinenfabrik Augsburg (Nirnberg) bekam den
Auftrag.

Sudhausanlage, die Firmen:

Engelhardt aus Fithrt; Goggl u. Sohn aus Miinchen; Steinecker aus Freising. Der
Auftrag ging an die Firma Steinecker.

Biivo- und Kesselhaus.

Am 12. Oktober verschickte man die Lieferverzeichnisse fiir die beiden Neben-
gebiude, A = Biirogebiude und B = Kesselhaus. Zur Angebotsabgabe wurden die
Baufirmen: Hauberrisser, Hifinger, Tausendpfund und Hartmann aufgefordert.
Bereits am 27. Oktober war fiir die Angebote der letzte Abgabetermin. Umgehend
viel dann die Entscheidung. Das Biirogebiude bekam die Firma Hauberrisser und
den Kesselhausbau die Firma Hifinger in Auftrag.

Die Firma Siemens u. Schuckert lieferte die gesamte Elektroinstallation. Wegen zu
hoher Baukosten und der vermeintlichen Entwertung des Baugrundes wurde ein
Bahngleisanschlufl fiir die neue Brauerei verworfen. Mit den Bauarbeiten fing man
mit Hochdruck sofort an. In der Milzerei nebenan ging inzwischen der Umbau
ziigig voran. Am 7. Januar 1909 wurde in ihr bereits das erste Mal eingeweicht. Die
winterliche Brauereibaustelle wurde, vom 1. Februar an, drei Tage lang eingeschneit.
Zum Uberfluf kam anschlieflend ein plotzliches Tauwetter mit einem ungeheuren
Hochwasser. Trotz dieser Witterung blieben die Keller allesamt trocken. Der Bau-
fortschritt muf} nach heutiger Sicht enorm gewesen sein. Schon am 16. April 1909
kamen die Dampfkessel. Das Sudwerk traf per Achse ebenfalls im Frithjahr in

¥ Oberpfilzische Kreisausstellung zu Regensburg 1910, vom 1. Mai bis 26. September 1910.
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Regensburg ein und wurde mittels Pferdefuhrwerk zur Baustelle gebracht. Fiir den
Bau des Kesselhauskamines wurden zur Submission eingeladen die Firmen: Topf aus
Erfurt; Hauzer von Miinchen und Rummel von Rheinhausen (Kr. Emmendingen).
Rummel bekam den Auftrag und war schon am 2. Juli 1909 mit dem Schornstein fer-
tig. Wahrend der gesamten Bauzeit lief§ sich seine Exzellenz vom Brauereiinspektor
Aukofer berichten und in Abstimmung mit ihm wurden die notwendigen Ent-
scheidungen getroffen. Da Bischof v. Henle erkrankte und vom 16. Dezember 1909
bis 1.Mirz 1910 in Krankenstand war, mufiten Professor Th. Ganzenmiiller und
J. W. Aukofer die Entscheidungen alleine fillen.

Um fiir die Ubergangszeit von der alten zur neuen Braustitte geniigend Bier zu
haben, wurde in der alten Braustitte gebraut soviel es nur ging. Alle Lagerkeller
waren Ende 1909 gut gefiillt. Im Ubergangssudjahr vom 1.Juli 1909 bis 30.Juni
1910, stellte die Brauerei 41.139,46 hl Verkaufsbier und 1.506,2 hl Haustrunk und
Gratisbier her™. Gegen Ende Dezember 1909 zogen die Brauburschen in die neue
Brauerei ein, die nach und nach ihren Betrieb aufnahm. Am 11. Januar 1910 wurde
das erstemal mit dem neuen Sudwerk gesotten. Am 16. Februar kamen die nicht
mehr benétigten alten Brauereieinrichtungen auf Abbau und Gewicht zum Verkauf.
Bereits am 24. Februar 1910 gab es im Bischofshof am Dom das Bier aus der neuen
Brauerei. Von der Baugenehmigung bis zum ersten Sud lagen 15 Monate 11 Tage und
bis zum Bierausschank noch weitere 44 Tage. Ansporn zu dieser Leistung war sicher
die Oberpfilzische Kreisausstellung von 1910 in Regensburg die am 1. Mai 1910 ihre
Pforten 6ffnete. Endgiltiger Schluf} im alten Sudhaus war der 21. Mirz 1910. Ab
diesem Montag blieben die Maschinen stehen und damit war die Gefahr fiir den
Dom, sowie auch die Beldstigung durch Rauch und Dampf fiir die Bewohner, end-
giiltig vortiber. Im Innenhof des Bischofshofs war am 1. April 1910 die letzte
Faflabfiillung, die Flaschenabfiillerei dagegen blieb bis Mai in Betrieb. Noch im sel-
ben Jahr brach man die alten Brauereigebaude ab. Die Bischofshof Brauerei zog nach
261 Jahren endgiiltig von ihrem angestammten Platz an die westliche Peripherie der
Stadt Regensburg. Nachdem Bischof v. Henle wieder gesund war, nahm er in aller
Stille am Sonntag den 13.Mirz 1910 die Einweihung der Brauerei vor. Mit dem
Neubau der Brauerei wurde auch ein neues zur damaligen Zeit modernes Logo ein-
gefiihrt. Es zeigte die Silhouette der Westfront des Regensburger Domes im leichten
Blauton®'. Fiir besondere Besucher der neuen Brauerei wurden einige 3 Liter fassen-
de Begriiflungskriige mit dem Logo der Brauerei beschafft. Einer dieser Exemplare
hat sich in der Bischofshof Brauerei erhalten. Am 4.Juni 1910 besichtigte Prinz
Ludwig® von Bayern die Brauerei. Er war von deren technischer Ausstattung sehr
angetan. Bei einer kleinen Feier reichte man ihm den Ehrentrunk. Tags darauf be-
sichtigte der Prinz den Bischofshof am Dom. Fiir ihre Leistung bekam die Brauerei
Bischofshof von der Oberpfilzischen Kreisausstellung Regensburg 1910 die Staats-
medaille verliehen.

Im heutigen Brauereigelinde befindet sich noch die kupferne Haube der Sud-
pfanne Nr. 1. Auf dem Fabrikschild steht: Sudpfanne Nr. 1 Baujahr 1909 Inhalt

£ Sammlung v. SPERL, Bischofshof Brauerei, Sudjahriibersicht 1909-1915.

*' Noch im Jahre 1910 kam der Schriftzug in weifl ,Brauerei Bischofshof Regensburg® hin-
zu. Das Domemblem blieb bis in die 1960iger Jahre bestehen.

* Prinz Ludwig = Kénig Ludwig IIL. regierte vom 12.12.1912 als Prinzregent von Bayern
fiir Konig Otto, am 5.11.1913 Proklamation zum Kénig von Bayern, am 7./8.11.1918 verliert
er den Thron durch Revolution. Bleibt Chef des Hauses.
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22.600 Liter. Hersteller war die Firma Steinecker in Freising. Mit Schlagzahlen ist die
letzte Eichung eingetragen: Eichschein Nr. 2/71 Eichung 81, dies bedeutet daff die
letzte Eichung 1971 gemacht wurde und bis 1981 giiltig war.

6. Die Brauerei in der Zeit 1910 bis nach 1945

Im Februar 1911 beschlossen alle fithrenden Regensburger Brauereien dem Magis-
trat gegeniiber keine Malzverbrauchsdaten mehr anzugeben. Die volkswirtschaft-
liche Lage inderte sich schnell. Anfangs des 2.Jahrzehnts des 20. Jh. lief es fiir die
Brauereien relativ noch gut, doch dann brach der Erste Weltkrieg aus. In dieser Zeit
kamen auf die Bevolkerung schwere Zeiten, die sich auch auf die Brauereien aus-
wirkten. Die Braugerste wurde kontingentiert, das Bier zudem schwicher einge-
braut und als Diinnbier verkauft. Die Wirte bekamen kontingentiertes Bier welches
sie liber die Tage in gleichen Mengen abgeben mufiten und bei den Gisten keine
Unterschiede machen durften ob Stammgast oder normaler Gast. Am 5.7.1915
schrieb ein Mann aus Stadtamhof seinem Freund im Feld wie es hier zugeht*:

... jetzt wennst Du hier wirst, da kénntest Du Dir Geld sparen weil nach 9 Ubr
hachstens nach 10 Ubr kein Bier mebr gibt niergends ... Auch nach dem Krieg bes-
serte sich die Lage fiir die Brauereien kaum. Um die Lage fiir die Gefolgschaft der
Brauerei Bischofshof etwas zu verbessern griindete im Jahre 1922 die Brauerei-
fihrung fiir ihre Mitarbeiter eine Rentenkasse®. Den nichsten wirtschaftlichen
Niedergang fiir die Bevolkerung brachte die Inflation Anfang der 20iger Jahre. Das
Geld verfiel so schnell, daf} der Staat mit dem Nachdrucken nicht mehr Schritt
halten konnte. Geldscheine wurden nur noch iiberdruckt, Stidte gaben, wie auch
Regensburg, Notgeld heraus. Nachdem sogar staatliche Stellen zur Goldmark-
berechnung iibergegangen waren, entschlossen sich ab 17.November 1923 alle
Regensburger Brauereien zur Goldmarkberechnung iiberzugehen. Sie wiesen in
einer Bekanntmachung darauf hin: ,, Erfolgt die Zahlung nicht in wertbestindigem
Geld, so wird der Berechnung am Zahlungseingangstage der am Vortage ermittelten
amtliche Berliner Dollarmittelkurs zu Grunde gelegt®. Das ganze Volk litt unsag-
lich in dieser Zeit. Investitionen wurden kaum mehr getitigt. Nachdem aber die
Bischofshof Brauerei gut mit der modernen Technik ausgestattet war, kam sie relativ
glimpflich tiber die Jahre. Brauereidirektor in dieser Zeit war bis 1929 Ingenieur
Hans Henle, fir die Bierherstellung war Braumeister Sebastian Kammermayer
zustindig. Am 11. Okt. 1927 verstarb Bischof Antonius von Henle, als Nachfolger
wurde Dr. Michael Buchberger 1927 bestellt. Zu Ehren des neuen Bischofs lieff die
Brauerei Bischofshof im Jahre 1928 ein Lagerfafl mit 68 hl Inhalt von der Regens-
burger Fafifabrik Christian Gresser anfertigen. Der Faflboden, mit dem geschnitzten
Wappen von Bischof Michael Buchberger und die Namen von Direktor Henle
und Braumeister Kammermayer, wird noch heute in der Brauerei gezeigt. Bischof
Michael Buchberger berief als Nachfolger von Antonius Henle im Jahre 1930
Dr. August Elsen zum Direktor der Brauerei. Sebastian Kammermayer wurde tech-
nischer Direktor, thm zur Seite stand Josef Voit. Die Leitung der Malzfabrik hatte
Georg Schier inne. Zu dieser Zeit wurden in der Brauerei untergirige helle und
dunkle Biere hergestellt, dazu Eis und Mineralwasser. Das obergirige Weizenbier
bezog man, in Zusammenarbeit mit der St. Mang Brauerei, aus Stadtamhof.

* Postkarte, Sammlung v. SPERL Inv. Nr. 2062, unter Brauerei Hierstetter Steinweg.
** Original in der Brauerei Bischofshof.
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Ein Foto aus dem Jahre 1932 zeigt die Anlieferung von Malz in der St. Mang
Brauerei. Hier braute die Brauerei Bischofshof ihr obergiriges Bier. Dies war das
helle Weizenbier und der dunkle Weizenbock ,Altvater”. Im Jahre 1935 iibernahm
die Brauerei Bischofshof die St. Mang Brauerei komplett, Braumeister zu dieser Zeit
war Jakob Woller der friihere Besitzer dieser Brauerei. Bis 1967 wurde in St. Mang
gebraut, der damalige Braumeister Josef Kopp wechselte nach der Stilllegung der
Brauerei, als Brauer zur Brauerei Bischofshof.

Im Jahre 1931 beschiftigte die Brauerei insgesamt 75 Angestellte und Arbeiter.
Der Fuhrpark bestand aus 4 Lastwagen und 6 Pferdegespanne®. Im Jahre 1931
wurde eine Tandemdampfmaschine® mit gekoppelter Eismaschine eingebaut. Die
technischen Daten: MAN Tandem-Dampfmaschine mit Kondensation 270 PSe
norm. 150 Updr. 11,5 Atm. Dampfdruck, Dampftemperatur 280° C. Typenschild:
MAN Maschinenfabrik Augsburg Niirnberg, Dampfmaschine Nr. 5064 Atm 16
Umdr. 167, Niirnberg 1931, gekoppelt mit einer Eismaschine der Gesellschaft fiir
Linde’s Eismaschinen AG Wiesbaden, Maschinenfabrik Esslingen Nr. 6012 Typ 40
N 400 A Jahr 1931.

Das Bier der Bischofshof Brauerei fand nicht nur in der Stadt Zuspruch, sondern
wurde auch fiir Festlichkeiten verschickt. Ein Brief” vom 21. April 1932 aus Berlin
berichtet, dafl anlifllich einer Parade zu Ehren Hindenburgs im Offizierskasino ein
Mittagessen stattfand bei dem ein 100 Liter Faff Bischofshof Bier ausgeschenkt
wurde. Der Reichsprisident selbst wie auch einige Generile™ waren begeistert vom
Bischofshof Bier. Am 1. Mai 1933 fand in Regensburg ein grofler Festzug statt bei
dem, unter vielen Festwigen, auch ein Bier LKW und ein Pferdegespann mit Fuhr-
fafl von der Brauerei Bischofshof mitfuhren. Unter der Betriebsleitung von Dr. Au-
gust Elsen und in Beratung durch den Vertrauensrat kam am 28. Sept. 1934 eine
eigene Betriebsordnung™ fiir die Belegschaft der Brauerei heraus. Direktor Elsen
brachte die Brauerei gut voran, technisch wurde investiert, das Geschift lief. Herr
Elsen unterstiitzte mit Hilfe der Brauerei einige ortsansissige Kiinstler wie Max
Wiefiner, Karl Bornschlegel, Jo Lindinger, Margot Sturm und Otto Baumann um nur
einige zu nennen. Viele ihrer Werke sind in der Brauerei erhalten. In den Jahren um
1935 fertigte der Biihnenbildner, Kunstmaler und Graphiker Jo Lindinger fiir die
Brauerei einige Bier-Werbeplakate® an. Von diesen Plakaten erschienen auch Post-
karten.

Da die Brauerei mehr an Verwaltungsriumen benétigte, wurde 1936 das Biiro-
gebdude total umgebaut. An den Umbau erinnert eine Steinplatte im Ostgiebel, ge-
schaffen von Karl Bornschlegel. Sie zeigt einen Engel und einen Teufel beim Bier-
brauen, dazu die Jahreszahl 1936. Uber dem Kunden- und Kassenraum im 1. Stock
war die Wohnung des Pfértners. Am 31. Juli 1936 meldete die Brauerei beim Haupt-
zollamt Regensburg eine Destillieranlage an, diese war fiir die Herstellung von
destilliertem Wasser fiir die Akumulatoranlage notwendig. Die Anlage war im Sud-

% Deutsche Brauereien, Firmenjahrbuch des Deutschen Brauer-Bundes e. V. Berlin 1931.

* Eine der Tandemdampfmaschinen war bis 1954 in Betrieb, sie wurde ausgebaut und ver-
schrottet. Die andere lief bis 1966 und wurde dann stillgelegt. Heute noch als Erinnerungs-
stiick an ihrem Platz zu sehen.

% Original: Brauerei Bischofshof, Brief Untffz. Kohnle, Berlin 21. April 1932 an die Braue-
rei Bischofshof.

¥ yon Hammerstein, von Runstedt, von Witzendorf und von Tiedemann.

** Original in der Brauerei Bischofshof.

“© Im Archiv der Brauerei Bischofshof, 2 unterschiedliche Plakate.
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hausuntergeschoss und fest mit der Wasserleitung verbunden. Uber das Betreiben
dieser Destillieranlage wurde genau Buch gefithrt welches dann vom Zollamt iiber-
priift wurde. Im Jahre 1938 fertigte Albin Tippmann eine Zeichnung des Pferde-
gespanns* der Brauerei Bischofshof an. Leider ist die Zeichnung verschollen, nur
eine Postkarte blieb erhalten. Ein Gutachten* vom September 1938 iiber helles und
dunkles Lagerbier mit 12% Stammwiirze der Brauerei Bischofshof gab an, daff hel-
les 3,72 und dunkles 3,13 Alkohol-Gewichts % hatte. Die Beurteilung viel positiv
aus und wurde mit den Miinchner Bieren gleichgesetzt. Im Jahre 1940 kam eine neu
tiberarbeitete Satzung* des ,Unterstiitzungsvereins fiir die Gefolgschaft der Bier-
brauerei und Malzfabrik Bischofshof* heraus. Die Brauerei beschiftigte um 1940
unter Direktor A. Elsen 75 Arbeiter und Angestellte. Braumeister waren Brauerei-
Ing. Karl Kroifd* und J. Voit, Malzmeister war Georg Schier. Die Anlage der Braue-
rei bestand aus Sudhaus mit Dampfkochung System Steinecker, Schiittung 70 Ztr.,
vollautomatische Fafi- und Flaschenreinigungsmaschinen, 2 Dampfmaschinen mit
280 bzw. 180 PS, 2 Kiltekompressoren mit 300000 bzw. 180000 Kalorien; Tennen-
milzerei mit 2 Darren Zweihordendarren-System Steinecker; 7 LKW und 2 Ge-
spanne. Die Brauerei hatte 25 eigene Wirtsanwesen, darunter die Grofigaststitte
mit Hotelbetrieb Bischofshof am Dom. In Stadtamhof war der Nebenbetrieb, die
Weiflbierbrauerei St.Mang, mit folgender Ausstattung: Dampfmaschine, Kilte-
kompressor, Steinecker Sudwerk; Braumeister war J. Woller. Die Kriegsjahre 1939
bis 1945 brachten durch Verknappung der Rohprodukte fiir Bier auch Einschrin-
kungen fiir den Biertrinker. Die Stammwiirze wurde im ganzen Deutschen Reich
herabgesetzt. Damit verbunden war ein weit niedrigerer Alkoholgehalt, bei hellem
Bier® nur 2,75 gew. %. In den Kriegsjahren konnte in der Brauerei nicht viel inve-
stiert werden, nur die allernotwendigsten Reparaturen wurden erledigt. Bei einem
Luftangriff auf Regensburg am 22.11.1944 traf es die Brauerei Bischofshof schwer.
Ein Volltreffer zerstorte das Kesselhausgebaude, die Brauerei war damit an ihrem
wichtigsten Betriebsteil getroffen. Sofort wurde mit der Instandsetzung der Kessel-
anlage begonnen. In kiirzester Zeit konnte mit einem Notbetrieb wieder Bier ge-
braut werden.

7. Die wirtschaftliche Lage der Brauerei nach 1945 bis ca. 1960

Als der Krieg 1945 zu Ende war, beschlagnahmte die amerikanische Besatzungs-
macht die Brauerei Bischofshof. Diese lief in der Bischofshofer Braustitte fiir ihre
Soldaten Bier brauen. Da es sich hierbei um ein vollkommen anderes Bier als das des
bayerischen handelte, braute die Brauerei Bischofshof ihre zugelassene Diinnbier-

! Postkarte, Sammlung v. SperL Inv. Nr. 2081.

* Gutachten: Versuchsanstalt fiir Bierbrauerei der Bayer. Landesgewerbeanstalt Niirnberg
30.9.1938; Wissenschaftliche Station fiir Brauerei Miinchen 25.10.1938 und 29.10.1938; Samm-
lunﬁ v. SPERL unter Bischofshof.

* In das Vereinsregister des Amtsgerichts Regensburg Bd. III Nr. 4 mit der Satzung vom
2. bzw. 12. Dezember 1940 eingetragen. ,Satzung des Unterstiitzungsvereins fiir die Gefolg-
schaft der Bierbrauerei und Malzfabrik des bischéflichen Knabenseminar der Dizese Regens-
burg.“ Noch heute gibt es ehemalige Mitarbeiter die daraus eine Rente bezichen. In den Jahren
um 1965 wurden, durch neue Arbeits- und Lohnvertrige, keine Mitarbeiter in den Unterstiit-
zungsverein mehr aufgenommen.

* Zustindig auch fiir den Nebenbetrieb St. Mang Brauerei in Stadtamhof

* Gutachten 11.1.1941, Sammlung v. SPrL Bischofshof.
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menge fiir einige Zeit im Brauhaus Regensburg. An die Zeit der amerikanischen
Besatzung in Regensburg erinnert noch ein Hinweisschild* zur Brauerei. Solche
Schilder waren in den Straflen von Regensburg angebracht und wiesen den amerika-
nischen Fahrzeugen den Weg von der Kaserne zur Brauerei Bischofshof. Die Zu-
sammenarbeit der amerikanischen Militirregierung mit der Fithrung der Brauerei
unter Dr. A. Elsen war sehr gut. Mit Hilfe der Besatzungsmacht konnte das im Krieg
zerstorte Kesselhausgebiude wieder aufgebaut werden. An den Wiederaufbau* er-
innert ein Stein der im Brauereiarchiv aufbewahrt wird. Das Verhiltnis von Dr. Elsen
zu der amerikanischen Besatzung war tiberaus freundlich. In der Kaserne wurde
gerne das Bischofshofer Bier getrunken. Als die ersten Besatzungsoffiziere wieder
heimkehrten, blieb die Freundschaft weiterhin bestehen. Die Verbundenheit zeigte
sich darin, dafl die Regensburger Brauerei einige Fisser mit Bischofshofbier fiillten
und der amerikanischen Besatzung iibergaben. Diese schickten sie mit Militir-
transporten nach USA zu ihren Kameraden, dort wurde das Bier mit Freude getrun-
ken. Die Fisser tauchten alsbald wieder in Regensburg bei der Bischofshof Brauerei
auf. Sie waren mit dem Brandzeichen der Anheuser Busch* Brauerei versehen und
auch mit deren Bier gefiillt. Dieser Austausch von Griiflen fand einige male statt.

Durch das Brauen der amerikanischen Besatzung in der Brauerei Bischofshof wur-
den Bakterien eingeschleppt die sich im gesamten Betrieb ausbreiteten. Erst nach der
Riickgabe der Brauerei konnte mit der Bekimpfung und Reinigung begonnen wer-
den. Da auch iiber Jahre nur die notwendigsten Reparaturen ausgefiihrt wurden kam
die Brauerei mit der Technik etwas in das Hintertreffen. Es bedurfte grofler Anstren-
gungen um den Anforderungen, die laufend stiegen, gerecht werden zu kénnen.
Anfang 1950 ging es dann etwas besser, man sah sich auf dem richtigen Weg doch
wichtige grofie Investitionen wurden nicht getitigt. In einem Gutachten® der Niirn-
berger Gewerbeanstalt vom 12. Juni 1950 wurden alle Biere der Brauerei Bischofshof
als gut eingestuft. Der Alkoholgehalt in Gewichts % war zur damaligen Zeit bei

hellem Vollbier 11,47 % Stammwiirze 3,62 % alc. vol.;
helles Bier 7,71 % Stammwiirze 2,30 % alc. vol.;
helles Mirzen 13,42 % Stammwiirze 4,32 % alc. vol.
Bockbier 15,96 % Stammwiirze 4,39 % alc. vol.

Auch weiterhin bemiihte sich die technische Leitung® der Brauerei ihre Biere zu
verbessern. So forderte sie im Sommer 1954 von der Technischen Hochschule
Miinchen,” Institut fiir Chemisch-Technische Analyse Weihenstephan unter Prof.
Dr. Ernst Schild eine Untersuchung ihrer Produkte an. Ein Bericht von Dr. Schild
vom 22.10.1954 an die Bischofliche Administration Regensburg z. Hd. d. Verwal-
tungsdirektor Roderer empfiehlt unter anderem im Heferaum und besonders etwas
im Bierlagerkeller zu unternehmen. Die Bierlagerung geschah ausnahmslos noch in

* Original Sammlung v. Sperw, Inv. Nir. 2082.

¥ Urspriinglich iiber Eingang Kesselhaus, Inschrift: Zerstort 1944 — Aufbau 1949. Stein ent-
fernt bei Kesselhausumbau 1965.

* Brandzeichen abgezeichnet, in Sammlung v. SPERL, 2 dieser Fisser im Original in Privat-
besitz Regensburg.

* Gutachten 12. 6. 1950, Sammlung v. SperL Bischofshof.

* Brau. Ing. Kammermayer.

*" Original Abschrift an Brauerei. TH Miinchen Prof. Dr. E. Schild 22.10.1954, Sammlung
v. SPERL Bischofshof.
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alten Holzfissern. Auch in einem Schreiben® vom 31.3.1955 wurde nochmals von
Dr. Schild auf die Lagerung in Holzfissern hingewiesen, hier sollte dringends etwas
geschehen. Der neue Braumeister v. Kirchbauer bekam das Problem etwas in Griff,
die Biere wurden wieder besser beurteilt. Am 10. Juni 1961 verstarb auf einer Fir-
mungsreise in Straubing Bischof Michael Buchberger. Die Brauerei war nun mit der
Frage konfrontiert, wie steht der neue Bischof zur Brauerei, es folgten Monate des
Wartens. y

8. Die Zeit des Aufschwunges

Bei einer Bierbeurteilung eines Bieres im Dezember 1961 viel ein unangenehmer,
fremdartiger, fast rauchiger Beigeschmack auf. Doch bei weiteren Proben konnte
dies nicht mehr festgestellt werden. Als am 2.Juni 1962 Dr. Rudolf Graber zum
Bischof von Regensburg konsekriert und inthronisiert wurde, sah er sich bald mit
den Problemen der Brauerei konfrontiert. Eine rasche Entscheidung, die weitrei-
chende Folgen bringen wiirde, war nicht so schnell zu erwarten.

Anfang 1964 machte sich wieder ein unangenehmer Geschmack im Bier breit.
Noch wihrend man daran ging die Ursache zu suchen, brach in einem der beiden
Koksdarren ein Brand aus. Das Feuer zerstorte eine Darre vollkommen, die angren-
zende Darre blieb intakt. Mit ihr konnte dann wenigstens das auf der Tenne lie-
gende Griinmalz zu Darrmalz verarbeitet werden. Da einige Gutachten iiber den
Zustand der Brauerei vorlagen, konnte schnellstens gehandelt werden. Die Leitung
der Brauerei entschied sich, die Malzfabrikation komplett zu modernisieren. Zuerst
sollte die Getreideannahme, Reinigung, Lagerung und ein Neubau der Darre in
Angriff genommen werden. In spiterer Zeit sollte ein Ersatz fiir das Weichhaus und
den Griinmalztennen gefunden werden. Den Auftrag fiir den ersten Sanierungs-
abschnitt erhielt die Firma Gebr. Lausmann in Regensburg. Mit Hochdruck wurden
Pline erstellt und Anfang 1965 mit dem Umbau begonnen. Zuerst begann man in der
ausgebrannten Darre mit dem Neubau- und Montagearbeiten der Hochleistungs-
darre. Mitte 1965 entschlof8 sich der Stiftungsrat, gleich mit dem zweiten Teil der
Sanierung zu beginnen. Der Auftrag fiir die technische Ausstattung des Weichen-
traktes und der Keimanlage bekam ebenfalls die Firma Lausmann. Bereits 9 Monate
nach Baubeginn konnte die neue Darre in Betrieb genommen werden. Kurze Zeit
nachdem die Darre in Betrieb ging erkrankte Direktor Dr. Elsen schwer, einige
Monate spiter verstarb er am 13.5.1966. In den Stiftungsrat der Brauerei Bischofs-
hof wurde darauthin der Priester Ludwig Fischer als Vorsitzender berufen. Er fiihr-
te den weiteren Umbau der Mailzerei zu Ende. Die nun neu entstandene Milzerei
hatte folgende technische Ausriistung:

Annahmegofle 6 Meter lang fiir 10 to Getreidefaflung

Getreideannahme und Reinigung 20 to/h

Getreidesortierung 10 to/h

Getreidesilo aus Stahl, 12 Zellen mit einer Gesamtfaflung von 1500 to
Schiittbodenlagerung fiir 1000 to

Stahlweichen 3 Stiick, mit Weichgutpumpe, CO, Absaugung, Beliiftung.
Umsetz- Kastenmalzerel, Fabr. Lausmann, 7 Tageskisten mit je 15 to G.a.G.”
Kiltemaschinen fiir Keimung Fabr. Symac, 135.000 kcal., Kiltemittel R 22

*2 Sammlung v. SPERL Bischofshof.
* G. a. G. = Gerste als Griinmalz.
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Hochleistungsdarre 15 to G.a.G. Fabr. Lausmann, 2 fliigelig mit Hubspindel

Darrheizung indirekt 1.200.000 WE, Ofen Fabr. Binder Marzling Feuerung O],

Darr-Ventilator, Fabr. Meifiner u. Wurst, 60.000 m*/h, 160 da Pa

Malzputzerei, 5 to/h, Malzverladung 20 to/h, Fabr. Lausmann

Separate Waagen, Fabr. Chronos, fiir Annahme, Einweichen und Malzputzerei

Automatische Steuerung in zentraler Steuerstation, Fabr. Schilwat-Lausmann-
Siemens.

Anschlufiwert der 75 Motore 250 KW

Kraft- und Steuerleitung insgesamt ca. 30 km

Betriebspersonal 2 Mann

Jahreskapazitit max. 4500 to Malz.

Mit dem Umbau der gesamten Malzerei war der erste Schritt in die neuzeitliche
Richtung getan. Noch in dem zu Ende gehenden Jahr 1966 war die Administration
bemiiht einen Nachfolger fiir den Direktorenposten zu bekommen. Die Wahl fiel
auf den Dipl.-Brau-Ing. Anton Brunner. Mit ihm begann im Jahre 1967 eine 26
Jahre dauernde, iiberaus positive Titigkeit. In Zusammenarbeit mit dem schon seit
einigen Jahren im Betrieb arbeitenden Braumeister Herrmann Weindl konnte die
weitere erforderliche Modernisierung in Angriff genommen werden. In einer Uber-
gangsphase von etlichen Wochen wurden 1968 die letzten Biigelverschlufiflaschen
abgefiillt und dann durch Kronkorkenflaschen ersetzt. Zur selben Zeit verabschie-
dete sich die Brauerei von ithrem Domemblem. Dieses wurde durch den ,,Domspatz®
abgeldst. Fiir die damalige Epoche eine iiberaus gute Werbung. Der Bierausstoff der
Brauerei Bischofshof belief sich im Jahre 1968 auf tiber 90.000 hl, die Malzerzeugung
betrug 4000 to. Hergestellt wurden acht unter- und obergirige Biersorten™, ebenso
Stangeneis und alkoholfreie Getrinke®”. Die Belegschaftsstirke belief sich auf
90 Personen. Mit der Brauerei ging es Dank der Investitionen wieder bergauf. Die
Girkeller und Bierlagerkeller wurden tiber einen lingeren Zeitraum total umgebaut.
Die Edelstahltanks tibernahmen die Bierlagerung anstatt der Holzlagerfassern. Der
gesamte Umbau der Brauerei verlangte eine ausgekliigelte Logistik. Schon 1970 war
der Bierausstof* auf iiber 110.000 hl, und der Erfrischungsgetrinke-Ausstof auf
ca. 22.000 hl, angestiegen.

Da die Brauerei Emslander in Regensburg ihre Brauerei 1970 aufgab, schloff am
1.Juli 1970 die Brauerei Bischofshof mit ihr einen Pacht- und Kooperationsvertrag.
Die Emslander Gaststitten wurden darauthin mit Produkten aus der Bischofshofer
Brauerei beliefert. Den Braumeister von Emslander wurde von Bischofshof {iber-
nommen, die Emslander Brauerei legte man still.

9. Wirtschaftliche Expansion

Durch beste Qualitit wurde der Kundenstamm von Bischofshof immer grofier, da
bot sich 1972 die Ubernahme der Benediktiner-Klosterbrauerei® Weltenburg an.
Die Brauerei Bischofshof zégerte nicht lange und wurde bald mit der Kloster-
filhrung einig. Die Bischofshof Brauerei wurde im Auftrag des Klosters mit der

* Dom Spatz = Export Hell, Export Dunkel, Weizen Export, Pils, Luxus Pils, Mirzen,
Bock Dunkel, Festbier.

* Dom Spatz = Jaffa-C, Silber Zitro, Kola Mix.

* Angaben in Sammlung v. SPERL, unter Bischofshof.

%7 1969, damaliger Jahresbierausstoff 5699 hl.
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Geschiftsleitung der Klosterbrauerei Weltenburg betraut. Unter der Leitung von
A.Brunner nahm am 1.1.1973 diese neufirmierte ,Weltenburger Klosterbrauerei
GmbH.“ ihren Betrieb auf. In der Werbung dieser Brauerei ist ab 1973 das rote
Tatzenkreuz auf weiflem Grund in einem Wappenschild. Das Kreuz weist auf den
HI. Georg hin, den Schutzpatron des Benediktinerklosters. Unter den sehr beliebten
Weltenburger Bieren®® ragt bis heute der Weltenburger Asam-Bock heraus.

Im Herbst 1973 kam in der Brauerei Bischofshof im Bereich der Erfrischungs-
getrinke eine vollkontinuierliche Mehrkomponentenmischanlage mit zehn Getrinke-
programmen zur Aufstellung. Der letzte grofie grofile Umbau wurde 1974 in Angriff
genommen. Es war dies das Sudhaus, das Herzstiick der Brauerei. Die 1910 einge-
baute Liuterpfanne war schon um 1930 durch eine Neue ersetzt worden. Grund war
damals eine erst von Fritz Emslander neu entwickelte Lauterungstechnik. 1974 muf}-
ten die gesamten technischen Einrichtungen erneuert werden, auch die noch in
Betrieb befindliche kupferne Sudpfanne von 1910. Zum Einbau kam ein Sudhaus mit
Damptkochung Fabrikat Ziemann mit 3 to Malzschiittung. Die Sudpfanne aus Edel-
stahl hatte ein Fassungsvermogen von 280 hl.

Wihrend des Umbaues glich das Sudgebiude einer Katastrophenbaustelle. Muf3te
doch der Sudbetrieb so lange wie irgend méglich aufrecht gehalten werden. Sobald
die Montage der Sudgerite und die Installation fertig waren, wurde mit dem Sud-
betrieb begonnen. Mit anfinglichen Unterbrechungen lief das Biersieden recht gut
an. Die restlichen Arbeiten wie Vermauerung der Sudgerite, das Legen der Flieflen,
elektrische Restarbeiten und Malerarbeiten, wurden wihrend des Sudbetriebes er-
ledigt. Nach etwa zwei hektischen Wochen war das Sudhaus im neuen Glanz voll im
Einsatz.

Mit dem Umbau 1974 erhielt auch die Dom-Spatz Bierwerbung ein gefalligeres
Aussehen. Die neue Etikettenform bekam bei den Biersorten unterschiedliche Rand-
farben, der rote Spatz trat nicht mehr dominierend hervor. Mit der Fertigstellung des
Sudraumes war ein riesengrofier Schritt zur Modernisierung der Brauerei Bischofs-
hof getan.

Die Brauerei Bischofshof, mit dem neuen Slogan , Alt Regensburger Braukunst®,
hatte 1974 auch einen Grund zum Feiern, nimlich das 325 jihrige Bestehen. Am
21. u. 22. September 1974 lud die Brauerei die Regensburger Bevolkerung auf das
Betriebsgelinde ein. Zweieinhalb Tage wurde kriftig dieses Jubilaums gedacht. Bei
den Festansprachen wurde immer wieder die technische Ausstattung der Brauerei
hervorgehoben. Innerhalb von sieben Jahren stieg bis 1974 der Bier- und Alkohol-
freie Getrankeausstof} auf 160000 hl. mit einer Belegschaftsstirke von 140 Personen.

Seit 1967, als es kurz vor zwolf mit der Brauerei stand, war Ende 1974 die Brau-
statte technisch wie kaufmannisch wieder bestens ausgestattet. Im Jahre 1966 waren
80% der Mitarbeiter in Verwaltung und Produktion und 20% im Vertrieb, dagegen
1974 nur mehr 40 % in Verwaltung und Betrieb dafiir aber 60 % im Vertrieb. Es wur-
den in diesen sieben Jahren 11,5 Millionen DM investiert. Im Jahre 1977 war auch
der Umbau des Kesselhauses abgeschlossen. Die veralteten Kessel, unter ihnen ein
kohlebefeuerter Kessel mit Wanderrost Fabrikat Weiherhammer, wurden durch zwei
Dampfkessel Fabrikat Loos* ersetzt. Einer mit Olfeuerung, der andere mit einem

%% Weltenburger Kloster = Urtyp Hell, Hefe-Weilbier Hell und Dunkel, Hefe Weiflbier
Alkoholfrei, Barock Hell und Dunkel, Anno 1050, Pils, Winter-Traum, Asam Bock mit 6,9 %
alc./vol.

** Dampfkesselanlage mit 240 m* Heizfliche, 12 atii, 8,5 to Leistung.
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Zweistoffbrenner Ol-Gas ausgeriistet. Ein Jahr spiter wurde die Hochleistungsdarre
mit einem Glasrohrwirmetauscher ausgeriistet. Dieser entzog der Darrabluft die
Wirme und fithrte sie der Darrfrischluft zu, somit konnte Heizenergie eingespart
werden. Im Oktober 1978 wurde die Malzschrotmiihle iiber dem Sudraum erneuert.
Zum Einbau kam eine Sechswalzen-Malzschrotmiihle mit einer Stundenleistung von
3300 kg Lauterbottich-Grobschrot Fabrikat Seeger.

Am 29. und 30. September 1979 feierte die Brauerei 1000 Jahre ,Bischofshof am
Dom*“®, Zu diesem Jubilium war der im vollem Umfang renovierte Komplex fertig
gestellt worden. Zwolf Jahre und acht Millionen Mark waren dafiir erforderlich.
Schon am 27.9. gab es fiir 3000 geladenen Gisten einen bunten Jubiliumsabend.
Begriifit wurden die Giste von Domkapitular Prilat Edmund Stauffer, Vorsitzender
des Verwaltungsrates der Brauerei Bischofshof. Die Festansprache hielt Bischof Ru-
dolf Graber, er glinzte mit einer Bieransprache die man von ihm nicht erwartet hitte.
Staatssekretir Dr. Max Fischer iiberbrachte in Vertretung von Ministerprisident
Dr.h. ¢. Franz Josef Straufl die Gliickwiinsche. Oberbiirgermeister Friedrich Viebacher
begliickwiinschte die Brauerei im Namen der Stadt Regensburg. Anschliefiend dank-
te Direktor Anton Brunner, Geschiftsfiihrer der Brauerei, fiir die zahlreichen
Wiinsche und lud zum Festessen. Herzlich eingeladen war die Bevélkerung der Stadt
am Samstag und Sonntag zum ,Tag der offenen Tiir“ auf das Betriebsgelinde der
Brauerei. An den beiden Tagen kamen an die 70000 Gaste. Im September 1980 lief
die Brauerei im Innenhof des Restaurant und Hotel Bischofshof am Dom einen
Brunnen, zum gelungenen Abschluff der Generalsanierung, errichten. Die Einwei-
hung war am 27. September 1980. An diesem Tag flof statt Wasser, edler Gerstensaft
aus dem Brunnen. Dieses Bierbrunnenfestes solle, laut Brauereileitung, jedes Jahr
ausgerichtet werden und mit dem Reinerlés jeweils eine andere soziale Einrichtung
gefordert werden. Der Brunnen stellt als Hauptmotiv eine szenische christliche
Allegorie aus dem alten Regensburg, der ,Gansepredigt®, dar. Der Brunnentrog
selbst zeigt an den Seitenwinden vier geschichtliche Motive aus dem Bischofshof.
Die Griindung der Brauerei 1649; die Verleihung der Kurwiirde 1623 an Bayern-
herzog Maximilian; Regensburg schwért den Eid auf Kénig Maximilian 1810 (seit-
her gehdrt Regensburg zu Bayern); schliefilich das letzte Motiv die Griindung der
neuen Brauerei in der Heitzerstrae. Kiinstler dieses Bierbrunnens ist Josef Michael
Neustifter aus Eggenfelden, im Jahre 1980 erst 30 Jahre alt. Mitte des Jahres 1980
erhielt die Hochleistungsdarre aus Griinden des Umweltschutzes einen neu ent-
wickelten Lufterhitzer® aus Edelstahl mit integrierter Feuerbiichse. Ausgestattet
wurde der Ofen mit einem Zweistoffbrenner Ol- Gas, wobei Ol nur im Notfall zum
Einsatz kam.

Die Brauerei hatte durch Dir. A. Brunner wieder einen guten Namen erreicht, dies
wollte man aber auch deutlich machen und so inderte man ab Mirz 1982 das gesam-
te Marketingkonzept von Grund auf. Das Domspatz-Bier, wie es in den letzten 15
Jahren hief, mit dem roten Spatz, wurde gegen das Wappen des Brauereigriinders
Bischof, Kardinal Franz von Wartenberg ausgetauscht. Der Slogan der Bischofshofer
Brauerei ,Alt Regensburger Braukunst“ wurde durch den bis heute verwendeten
Spruch ,Das Bier, das uns zu Freunden macht“ gewechselt. Mit der neuen Werbung
kam auch ab Februar 1982 die erste 0,33 | Flasche mit Pilsbier auf den Markt. Sie
wurde bei der 333 Jahrfeier der Brauerei im Haus Heuport der Offentlichkeit vor-

*© Das Restaurant und Hotel ist in Verwaltung der Brauerei.
¢! Fabr. Lausmann, Heizfliche 160 m?, Monarchbrenner 1.200000 WE, Rauchgasventilator.
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gestellt. Einen Stillstand in der Modernisierung der gesamten Brauerei konnte man
sich in keiner Weise erlauben. Im selben Jahr stand auch ein Wechsel im Bischofsamt
bevor. Mit Wirkung vom 14. September 1981 wurde Bischof Rudolf Graber von der
Leitung der Didzese entpflichtet. Bis zum Eintreffen (17.9.1982) eines neuen Ober-
hirten versah Bischof Rudolf Graber als Administrator das Amt. Im Juni 1982 wurde
der Weihbischof von Augsburg, Manfred Miiller, zum Bischof von Regensburg
ernannt und am 18. September 1982 inthronisiert. Sofort sah sich der neue Bischof
mit der Bierbrauerei konfrontiert.

Schon seit einiger Zeit liefen Verhandlungen zwischen der Brauerei Bischofshof
und der Benediktinerabtei Weltenburg die veraltete Klosterbrauerei wieder zu bele-
ben. Um eine alte Brautradition zu bewahren, entschlof sich die Benediktinerabtei
Weltenburg, in Kooperation mit der Bischofshof Brauerei, die Brauerei Weltenburg
auf den neuesten Stand der Technik umzubauen. Die gegebenen Riumlichkeiten
konnten dabei nicht vergrofiert werden, zudem mufite man in Betracht ziehen, daf}
jahrlich ca. 350000 Besucher in den Brauereihof kommen, und viele davon einen
Besuch in der Braustitte machen wiirden. Schon im Friihjahr 1982 begann man
mit den Umbauarbeiten. Die beiden Hauptauftrage fiihrten die Firma Lausmann aus
Regensburg fiir den Malzteil, und fiir den Sudteil die Firma Kaspar Schulz aus
Bamberg aus. Eingebaut wurden vier Stahlzellen fiir 100 to Malz, zwei Silo fiir
Spezialmalz je 2 to, dazu eine Malzreinigungsanlage, mit anschliefender Kon-
ditionierung und einer Sechswalzen-Malzschrotmiihle mit einer Stundenleistung
von 1,5 to Malzschrotung. Fiir das Sudhaus kam ein Hochdruck-Heiflwasserkessel
mit einer Leistung von 6,3 GJ/h (1,5 Geal/h) zum Einbau. Im Sudraum wurde ein
3-Geritesudwerk® aus Edelstahl installiert, bestehend aus: Maische- und Liuter-
bottich dazu Whirlpoolpfanne mit Aufenkocher, Schiittung 1800 kg, Ausschlag-
menge 100 bis 120 hl. Die komplette Brauerei wurde mit einem Microprozessor-
Computer ausgestattet. Eine seiner ersten Amtshandlungen von Bischof Manfred
Miiller war am 30. September 1982 die Einweihung der neuen Klosterbrauerei in
Weltenburg, Im Mai 1983 besuchte Bischof Manfred Miiller auch die Bischofshof
Brauerei in der Heitzersrafle, halb als Gast und halb als Vorgesetzter, wie er sagte.

Neue Vertriebswege brachten gesteigerte Anforderungen an die Haltbarkeit der
Biere mit sich. So wurde im Jahre 1985 ein bundesweit einzigartiges Pilotprojekt in
der Bischofshof Brauerei realisiert. Es war dies eine Doppelte Kieselgurfiltration®
zur Bierfiltration. Ausgefiihrt wurde diese Anlage von der Firma Steinecker aus
Freising, einer Tochterfirma der Firma Kronseder AG Neutraubling. Die Fachwelt
war begeistert von dieser neuen Technik. Im Mirz 1985 weihte der Bischof im

62 1, Maischepfanne-Anlage = 2,8 m @, 125 hl Inhalt, Rithrwerk mit 2 Fliigel, Bodenheiz-
system 2 Zonen, Vormaischer.

2. Maische-und Liuterbottich-Anlage = 3,5 m @, Senkboden in gefrister Ausfiihrung, Aus-
trebern restfrei.

3. Whirlpoolpfannen-Anlage = 2,9 m &, 160 hl Inhalt, Betriebsdruck 0,8 bar Uberdruck.

Auflenkocher = Réhrenwirmetauscher, Reinigung iiber CIP Anlage. Bei 108 °C Wiirze eine
Verdampfung von tiber 10 %.

Pfannendunstkondensator stiindlich werden 5,5 m® Wasser von 12° C auf 94° C aufgeheizt.
Uberschiissige Wirmeenergie iiber Warmewasserspeicher zu Heizungszwecken an das Kloster
und Gaststitte.

8 Horizontalfilter 2 hintereinander geschaltet Leistung = 250 hl/ h, Fa. Steinecker, je 50 m’
Haupt-Filterfliche, und 2,25 m? Restfiltration.
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Beisein von zahlreich geladenen Gisten die computergesteuerte Anlage. Zu den
Gisten zihlten viele Professoren aus Weihenstephan. Vor genau 50 Jahren wurde die
Weizenbier-Braustitte St. Mang von der Bischofshof Brauerei iibernommen. In den
Jahren von 1972 bis 1983 wuchs der Weifibieranteil im bayerischen Gesamtbier-
ausstofl von 5,1 % auf 15,4 %. Das fithrte dazu, daf in der Bischofshof Brauerei
mittlerweile 3 Sorten® des obergirigen Bieres mit einer weiflbiertypischen Flaschen-
girung hergestellt wurden. Ein Jahr spiter, ab Mai, wurde die Biersorte Altvater
durch das Bischofshof Hefe-Weiflbier Dunkel ersetzt. Um der immer grofler wer-
denden Nachfrage an Weifibier gerecht zu werden, baute die Bischofshof Brauerei
einen neuen Weiflbier-Girkeller. Die technische Einrichtung fiir eine Erweiterung
der Jahreskapazitit auf 60.000 hl fiihrte die Firma Gresser von Regensburg aus.
Installiert wurden vier stehende Girtanks mit je 330 hl Inhalt, zwei Trubtanks mit je
56 hl Inhalt, ein Hefetank mit 22 hl Inhalt und eine automatische Reinigungsanlage.
Das Investitionsvolumen betrug 800 000 DM. Im Juli 1987 nahm man den Weifibier-
Girkeller in Betrieb. Ab dem August 1987 erweiterte die Brauerei mit der Ein-
fithrung einer 5 Liter Dose ihre Produktpalette. Die Kennzeichnung der Biersorte in
den Dosen erfolgte durch ein Zusatzetikett das gleichzeitig das Mindesthaltbarkeits-
datum trug.

Im Mirz 1988 brachte die Brauerei ein Leichtes Weiflbier mit 40 % weniger Alko-

hol und Kalorien als das normale Hefe-Weifibier auf den Markt.

10. Anpassung an die neuen Anforderungen des Marktes

Wegen Kapazititsengpissen und Raummangel war die Brauerei gezwungen eine
neue Lager- und Produktionshalle zu errichten. Unter Planung und Bauleitung des
Architekturbiiros Prof. O. Peitner begann man im Januar 1989 mit dem Bau einer 9-
schiffigen Halle auf einer Fliche von 5200 m’. Mit einer lichten Héhe von 7 m und
einer Querspannweite von 10-16 m pro Hallenschiff wurde eine Fliche von 100 m
Linge und einer Breite von 52 m bebaut. Die Halle wurde in zwei Bauabschnitten
erstellt. Zuerst errichtete man eine Lager- und Produktionshalle mit einer ange-
schlossenen Keg-Anlage® und einer LKW Ladestrafle. Schon im Oktober des glei-
chen Jahres konnte man den ersten Bauabschnitt in Betrieb nehmen. Ausgeriistet
wurde sie mit fiinf Reifekammern fiir Weizenbier mit je 6000 Kasten Fassung,
Lagerraum fiir 80000 Kisten Bier- und alkoholfreier Getrinke, Grofimagazin,
Biiro- und Sozialriumen. Herzstiick in dieser Halle ist die vollautomatisierte Keg-
Reinigungs und Abfiillanlage mit einer Leistung von 120 Keg/h. Ausgelegt wurde
die Ladestrafle, mit ihren kurzen Wegen, zum Be- und Entladen von tiglich 250000
Flaschen. Mitte des Jahres 1990 errichtete die Brauerei fiir ihre Gir- und Lagertanks
ein Gebiude westlich des Biirotraktes. Auf einem flachen, ca. 4,5 m hohen, Betonbau
stellte man 4 zylinderkonische, mantelgekiihlte Gir- und Lagertanks mit zusammen
1600 hl Fassung. Im Flachbau wurden die Installationen fiir das Betreiben der An-
lage eingebaut.

 Bischofshof = Hefe Weiflbier 12,5 % Stammwiirze, Altvater Weizenbock 16 % Stamm-
wiirze 6 % acl. vol. Weltenburger Kloster = Hefe Weifibier (dunkel).

* Keg = standardisiertes zylindrisches Metallfal aus Chromnickelstahl mit festinstallierter
Armatur fir Fillung, Entleerung, Reinigung und Sterilisation. Bei Bischofshof zusitzlich
kunststoffummantelt.
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Ende des Jahres 1990 iibernahm die Bischofshof Brauerei die Seminarbrauerei
Amberg, bekannt als ,Malteser Brauerei Amberg“. Nach einiger Zeit wurde der
Braubetrieb in Amberg eingestellt und nach Regensburg verlegt. Um fiir die Zukunft
der Brauerei auch weiterhin gut geriistet zu sein erwarb im Jahre 1991, durch Grund-
stiickstausch, die Bischofshof Brauerei das angrenzende 7000 m® grofle Nachbar-
grundstiick. Dieses wurde einstweilen als Parkfliche fiir LKW und PKW angelegt.
Die nichste Baumafinahme ging 1991 mit dem zweiten Bauabschnitt der Produk-
tionshalle weiter. Haupteinbau in den Hallentrakt war die neue Flaschenfiillerei. Im
Jahre 1992 am 28. Oktober fand dann die Einweihung der neuen Raume und der
Flaschenfiillerei durch Bischof Manfred Miiller statt. Mit dieser neuen Flaschen-
fiillerei wurde es moglich, in einer Stunde 44000 Halb-Liter Euroflaschen wie
auch 0,33-Liter-Vichy-Flaschen zu Reinigen, zu Fiillen, zu Etikettieren und zu
Verpacken. Die gesamte Anlage wurde von der Firma Krones AG Neutraubling
geliefert und installiert. Anfang des Jahres 1993 entschied sich die Bischofshof
Brauerei ihre Bierflaschenform dem allgemeinen Markt anzupassen. Die bauchige
Euro Flasche mufite somit der schlanken NRW Flasche weichen. Da die neue
Abfiillanlage fiir diesen Flaschentyp bereits ausgeriistet war, ging alles problemlos
voriiber, was man mit einem sortenweisen Umstellen bewerkstelligte. Das ganze
blieb eher im kaufminnischen Bereich hingen, da damit 3,5 Mill. Flaschen und ca.
200000 Kisten ad hoc umgeriistet werden mufiten und dies einen beachtlichen finan-
ziellen Aufwand erforderte. Mit Ende des Jahres konnte man fiir die Brauerei getrost
in die Zukunft blicken. Die letzte grofle Baumafinahme war der Schlufipunket fiir den
iiberaus erfolgreichen Direktor Anton Brunner. Was er in den 26 Jahren, von 1967
bis 1993, geschaffen hatte zeugt von seinem Fachwissen, seiner Kompetenz und sei-
nem Durchhaltevermogen. Ende Dezember 1993 ging er in den wohlverdienten
Ruhestand.

Ab 1. Januar 1994 iibernahm Hans-Joachim Moser, Dipl. Braumeister und Dipl.
Volkswirt FH als neuer Chef die Brauerei. Am 23. April® 1995 lud die Brauerei zur
ersten Wahl einer Oberpfilzer Bierkonigin und zu einer Brauereibesichtigung auf ihr
Brauereigelinde ein. Neu in das Sortiment der Brauerei kam dann, im Juni des glei-
chen Jahres, ein Biermischgetrink das ,Bischofshof Radler”. Im November 1995
inderte sich das Design der Flaschenetiketten. Insgesamt wurden im selben Betriebs-
jahr 250000 hl Bier und alkoholfreie Getrinke von der Brauerei auf den Markt
gebracht.

Aus gesundheitlichen und familiiren Griinden hatte 1996 die Bad Abbacher Fa-
milie Zirngiebl ihren Sudbetrieb eingestellt. Den Kundenstamm der Brauerei
Zirngiebl® tibernahm 1996 die Bischofshof Brauerei. Ende des Jahres 1997 wurde in
der Weltenburger Klosterbrauerei fiir den Winter ein neues Bier gebraut. Als ,,Wel-
tenburger Kloster Winter-Traum® mit alc. 5,2 % vol. und 13 % Stammwiirze kam
das goldfarbene Spezialbier auf den Markt. In Zukunft soll dieses Bier immer zur
Winterzeit erhaltlich sein.

Trotz steigender Umsitze erbrachte die eigene Milzerei nicht mehr die erwarteten
Renditen, das Malz war auf dem Markt weit giinstiger zu bekommen. So entschlof§
sich die Brauereileitung zur Stillegung der Milzerei. Am 13. Mirz. 1998 wurden

% Tag des Bieres, Anlal dazu 23. April 1516 Herzog Wilhelm IV. von Bayern erlifit das
Bazerische Reinheitsgebot zum Bier.

7 Geschitzt 2500 hl/Jahr entn.: MZ 27.3.1999.

% Aufzeichnungen v. SPERL.
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das letzte mal 15 to Gerste eingeweicht, die letzte Darre war dann am 21.Mirz 1998.
Die Milzerei wurde noch einige Zeit in Bereitschaft gehalten, doch dann wurde sie
aufgegeben und nun dimmert sie anderer Nutzung entgegen. Mit dem Namen
der 1990 iibernommenen Malteser Brauerei Amberg brachte im Mirz 1998 die
Bischofshof Brauerei die naturtriibe Weiflbiermarke ,Malteser-Weisse“ mit einem
alc. 5,1 % und 12 % Stammwiirze heraus. Diesem Bier folgte im September des glei-
chen Jahres die 0,33 1 Flasche fiir Pilsbier im exklusiven griinen Outfit. Zur sel-
ben Zeit stellte die Weltenburger Klosterbrauerei fiir den Export in die USA ein
»Oktober-Festbier” her. Im Jahre 1999 konnte die Brauerei ihr 350jihriges Beste-
hen feiern. Zu diesem Anlafl kam ab Mirz das Jubiliumsbier ,,Bischofshof Original
1649“ in das Verkaufssortiment. Mit der Bevolkerung und Personlichkeiten von
Stadt und Land wurde vom 2. bis 4. Juli 1999 ausgiebig gefeiert.

Das Jahr 2000 begann fiir den technischen Leiter der Bischofshof Brauerei und
der Weltenburger Klosterbrauerei Brauerei Hermann Weindl mit einem Abschied-
nehmen. Bereits 1964 trat er in die damals duflerst {iberholungsbediirftige Brauerei
ein. Zusammen mit dem 1967 hinzu gekommenen neuen Direktor Anton Brunner
wurde die Bischofshof Brauerei innerhalb einer Generation zu einer bundesweit
anerkannten Brauerei. Seinem Motto ,,Qualitit ist kein Zufall, sondern das Ergebnis
bewufiten Strebens®, blieb er bis zum letzten Arbeitstag am 4. Februar treu, dann
ging es in den Resturlaub und in den wohlverdienten Ruhestand®. Sein Wissen
stellte er noch einige Zeit, als Koordinator und Mitglied des Verwaltungsrates der
Brauerei, dem Unternehmen zur Verfiigung.

Am 23. Februar 2000 stellte der Hausherr der Weltenburger Klosterbrauerei, Abt
Thomas Maria Freihart, zum 950 jahrigen Bestehen der Brauerei, das ,, Weltenburger
Anno 1050° vor. Dieses Jubiliumsbier braute der weltliche Klosterbraumeister Fritz
Schweiger. Die Biersorte ist noch heute unter diesem Namen im Sortiment. Gerade
rechtzeitig zum Jubildium brachte, aufgrund der zwingenden Nachfrage, die
Weltenburger Klosterbrauerei eine 0,5 Liter Dose mit ,, Weltenburger Kloster Barock
Dunkel“ auf den Markt.

Bereits am 3. April 2000 fing als neuer technischer Leiter der Bischofshof Brauerei
und der Weltenburger Klosterbrauerei der 37jihrige Braumeister” Paul Kottmann
an. Im Juni des darauffolgenden Jahres trennte sich das Brauereiunternehmen von
ithrem Direktor Hans Joachim Moser einvernehmlich. Das operative Geschift wurde
vom Verwaltungsrat auf drei Hauptabteilungsleitern geteilt. Diese waren, Jiirgen
Knibchen bereits Vertriebsdirektor, sowie Karl Beck und Paul Kottmann, beide
erhielten Handlungsvollmacht. Bei diesen Herren lagen nun die weiteren Entschei-
dungen.

Bischof Manfred Miiller berief zum 1. Oktober 2001 den 47jihrigen Dipl. Be-
triebswirt, Dipl. Braumeister Hermann Gof8”' zum Direktor der Bischofshof Braue-
rei und Geschiftsfiihrer der Weltenburger Klosterbrauerei GmbH.

Mit dem Erreichen der Altersgrenze wurde Bischof Manfred Miiller am 15. Januar
2002 von der Leitung der Didzese entpflichtet. Bis zur Einsetzung eines neuen
Bischofs fiihrte Weihbischof Vinzens Guggenberger als Administrator das Bistum.

% ab 1. Juli 2000 Ruhestand.

”° TU Weihenstephan.

7! geb. zu Mallersdorf, Studium Betriebswirtschaft, Praxis im elterlichen Brauerei- und
Gasthausbetrieb Brauerei Gofi Laberweinting, Studium TU Weihenstephan, Stationen in 4
Brauereien.
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Ein Teil der Qualititsoffensive der Brauerei war im Februar 2002 der Einbau von
zwei weiteren Edelstahltanks zur Reifung von Weifibier. Die Behilter mit je 220 hl
wurden mit einer Mantelkiihlung versehen um das Bier nach der Reifung schonend
auf die Lagertemperatur herunterkiihlen zu kénnen. Mit der Einfithrung der ,Mal-
teser Weissen® im Jahre 1998 hatte die Bischofshof Brauerei die seit 1693 genehmig-
te Brautradition der Malteser Brauerei Amberg aufleben lassen. Die Weifibiermarke
Malteser spielte aber in der Brauerei Bischofshof keine grofie Rolle da sie ihr eigenes
Weiflbier hatte. Durch einen Lizenzvertrag ermoglichte die Brauerei Bischofshof der
Stuttgarter Hofbriu AG, ihre Weiflbierkompetenz mit ,Malteser Weisse“ und dem
Oberpfilzer Know-how auszubauen. Dieser Lizenzvertrag wurde am 25. Mirz 2002
in Amberg unterzeichnet. Im April 2002 stellte Direktor Gof§ das neue Markenbild
der Brauerei vor. Eine aqualierte Ansicht des Regensburg Ensemble die Steinerne
Briicke, Salzstadel und Dom sollen nun auf allen Gebinden und Etiketten sowie in
der gesamten Werbung erscheinen.

Am 24. November 2002 wurde der neue Bischof Dr. Gerhard Ludwig Miiller in
sein Amt eingefiihrt. Es sollte nicht lange dauern bis er seiner Brauerei einen Besuch
abstattete.

Entgegen dem leicht riickliufigen Branchentrend legte die Brauerei mit ihren
Marken Bischofshof und Weltenburg seit dem Antritt von Gofl bis Februar 2003
beim Absatz um 1,6% zu. Der jihrliche Gesamtumsatz stieg innerhalb dieser
17 Monate auf 200000 hl. Die Marke Weltenburg legte sogar 4,5 % zu. Die ertrags-
starke Lizenzmarke ,Malteser setzte schon im ersten Lizenzjahr 80000 hl Weiflbier
ab.

Am 22.4.2003 war es dann soweit, Bischof Dr. Gerhard Ludwig Miiller stattete
seiner Brauerei einen Besuch ab. Direktor Gof8 und die Spartenleiter der Brauerei
begriifite den Bischof mit den Herren des Domkapitels und des Stiftungsrates. Im
Sudhaus trug sich dann Bischof Miiller in das Gistebuch der Brauerei ein. Bei einem
Bier im Briustiiber] gab es dann Antworten auf die Fragen zu Bier und Brauerei.

Zur Erinnerung an den Reichsdeputationshauptausschlufl 1803 braute die
Bischofshof Brauerei fiir eine begrenzte Zeit ein ,Reichstagsbier 1803“. Anfang Juni
2003 erwarb die Bischofshof Brauerei die Marken- und Vertriebsrechte der ober-
frankischen Mauth-Briu”™. Diese Brauerei wurde von der Scherdl Brauerei Hof in
die Insolvenz gerissen und stand dann zum Verkauf”. Das ,Mauth“ diente der
Bischofshof Brauerei in Oberfranken und Nordoberpfalz als Tiiroffner fiir das
wachstumsstarke ,,Weltenburger” Bier.

Am 5. August 2003 unterschrieben der Stiftungsvorstand der Hans und Sofie
Kneitinger Stiftung Anton Peter und Bischofshof-Brauereidirektor Hermann Gof§
einen Vertrag. Dieser Vertrag sicht vor, dafl ab 1.Januar 2004 die drei Kneitinger
Bier-Spezialititen bei Bischofshof abgefiillt werden. Eine neue Abfiillerei fiir Knei-
tinger, wire laut deren Stiftungsrates, preislich, auslastungsmiflig wie auch riumlich
nicht akzeptabel.

Im Jahre 2004 feierte die Bischofshof Brauerei wiederum. Vor genau 100 Jahren
wurde der Bischofshof am Dom zu einem Hotel umgebaut. Zum Jubildum, neu her-
ausgeputzt und in einigen Bereichen mit neuer Technik versehen, zeigte sich das
Haus bei der Einweihung am 20. April 2004 durch Bischof Gerhard Ludwig Miiller

2 Mauth Briu GmbH, 95697 Nagel, Fichtelgebirge, Ausst. ca. 5000 hl, verpachtet an
Brauerei Scherd]l Hof.
3 Am 28.4.2003 zum Verkauf angeboten.
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den zahlreichen Besuchern. In das Sortiment der Bischofshof Brauerei wurde ab
April 2004 das Bischofshof Alkoholfrei auf Export-Bier-Basis aufgenommen. Trotz
riickldufigem Bierabsatz in der deutschen Braubranche wuchs die Jahresproduktion
der Bischofshof Brauerei im letzten Wirtschaftsjahr um 11 %. Als Nummer Eins
hatte sich die Marke ,,Weltenburger® mit einem Zuwachs von 19 % entwickelt.
Nicht zuletzt rundete die Zusammenarbeit mit der Stuttgarter Hofbriu AG mit dem
Malteser-Weissbier das Wirtschaftsbild 2004 ab.

Um den Herausforderungen auf dem Biermarkt gerecht werden zu kénnen,
erweiterte die Brauerei die Kapazitit ihrer vier freistehenden Gir- und Lagertanks
um weitere neun Edelstahltanks. Die neuen zylinderkonischen Tanks mit je 1400 hl
Faflungsvermogen ragen mit ihren 13 m Héhe weit iiber die vorhandenen hinaus.
Angefertigt wurden die Behilter von der Firma Behilterbau Gresser GmbH Regens-
burger. Der Spatenstich fiir den Bau war am 29.3.2004, die Einweihung nahm am
22.4.2005 der Verwaltungsratsvorsitzende Prilat Robert Hiittner vor. Im Januar
2005 stellte Bischofshof ihre neueste Biersorte ,Regensburger Premium“” vor.
Dieses Bier kam, dem Nostalgietrend folgend, in einer braunen 0,5 | Biigelverschlufi-
flasche mit einem speziellen ,3K-Knopf“” in den Handel. Nach 32 Jahren war das
1974 gebaute Zweigerite Sudwerk verschlissen, es wurde zum Energiefresser auch
die Kapazitit mit zwei Suden pro Tag war an die Grenze gelangt. Die Leitung der
Brauerei entschlof sich daher das gesamte Sudhaus umzubauen. Bereits im Dezem-
ber 2005 konnte Direktor Goff mit der Firma Krones AG Neutraubling den Kauf-
vertrag unterzeichnen. Der symbolische Spatenstich war am 19.1.2006. Zum Einbau
kam eine technologische Weltneuheit. Das im Werk Steinecker entwickelte ,, Whirl-
Ship Calypso“ wurde bei einer in Regensburg stattgefundenen internationalen brau-
technischen Fachtagung™ von der Firma Krones AG vorgestellt. Diese Neuheit
wurde im neuen Sudhaus eingebaut. Auflerdem wurden noch instaliert: Maisch-
system ,Shakes-Beer, Liuterbottich ,Pegasus“ und Innenkocher ,Stromboli“. Zur
Steuerung des Sudbetriebes kam ein hochmoderner Leitstand zum Einbau. Mit die-
ser Ausstattung wurde es moglich pro Tag 12 Sude mit je 200 hl Ausschlagmenge zu
Sieden. Wahrend des Sudhausumbaues kam im Februar 2006, im ehemaligen Mil-
zereigebiude, eine Dosenabfiillanlage mit sechs Fiillstationen fiir 5 Liter Dosen zur
Aufstellung. In der Zeit des Sudhausumbaues brachte im Juni die Brauerei das
Bischofshofer ,Zoigl“, ein naturtriibes Kellerbier mit alc. 5,1 % vol. 11% Stamm-
wiirze, heraus. Nachdem das neue Sudwerk die ersten Wochen getestet und dann
abgenommen wurde, lud die Brauerei zur offiziellen Einweihung am 26. Oktober
2006 ein. Im Beisein von zahlreich geladenen Gisten segnete Bischof Dr. Gerhard
Ludwig Miiller die neue Sudanlage. Gemeinsam setzten dann Bischof Gerhard Lud-
wig Miiller, Prilat Robert Hiittner und Oberbiirgermeister Hans Schaidinger durch
einen Knopfdruck das Sudwerk in Betrieb. Mit dieser technischen Weltneuheit
beendete vorliufig die Brauerei Bischofshof ihre Investitionsphase. Laut Direktor
Gof} konnte trotz ,brutalen Marktumfeld die Bischofshof Brauerei ihren Jahres-
umsatz an Bier 2006 um 4,8 % steigern. Im Jahr 2007 wurden die neun Sorten

™ alc. 5,0% 11% Stammwiirze.

7 3K-Knopf = mit thermoplastischen Gummiring, bis dato nur in einer einzigen weiteren
Brauerei in Deutschland verwendet.

7 Jahresfachtagung der VIB Berlin vom 3.3. bis 7.3.2006 in Regensburg Kolpinghaus, 360
Personen.

87



»Weltenburger” in 16 Linder exportiert. Allein die Bischofshof Brauerei erhielt in
den letzten 30 Jahren 133 DLG Medaillen.

Fiir Bierseminare, Umtrunkraum bei Brauereibesichtigungen und Schulungen der
Kunden eréffnete die Brauerei im September einen ,Schalander”. Zum 30. Sep-
tember 2007 verliefl der technische Betriebsleiter Braumeister Paul Kottmann die
Brauerei, er wurde technischer Direktor in einer mittelfrinkischen Brauerei.

Einen Kooperationsvertrag schlossen im Oktober 2007 die Schwandorfer Schmidt
Brau GmbH mit der Bischofshof Brauerei. Vertragsinhalt ist der, dafl weiterhin in
Schwandorf gebraut, die Abfiillung dagegen in der Bischofshof Brauerei erledigt
werde. Mit diesem Vertrag ersparte sich die Schwandorfer Brauerei Millionenbetrige
fiir eine neue Abfiillerei.

In der Jahrespressekonferenz der Bischofshof Brauerei konnte zwar eine positive
Bilanz fiir das Jahr 2007 gezogen werden, doch der allgemein sinkende Bierabsatz
bereitete einige Sorgen. Steigende Rohstoffpreise fiir Malz und Hopfen sowie EU-
Alkoholdebatten und das Nichtraucher-Schutzgesetz trugen zum geringeren Bier-
absatz bei. Fiir Bischofshof lautete deshalb die Antwort auf die Situation: kom-
promifllose Qualitit, schirfere Markenprofile und alle Exportchancen ausschépfen.
Gleich zu Beginn des Jahres 2008 konnte Brauerei Direktor Hermann Gof8 mit dem
Zentraleinkiufer von EI Corte Inglés, Herrn Andrés Teclesmayer Antolin einen
Liefervertrag von Bischofshof Hefe-Weiflbier Hell und Dunkel unterzeichnen. Die
spanische Kaufhauskette vertreibt seitdem in Spanien, Portugal und auf allen dazu
gehorigen Inseln das Produkt der Regensburger Brauerei. Schon im Jahre 2003
machte das renommierte spanische Handelsimperium erste Versuche mit dem Ver-
kauf von Bieren der Klosterbrauerei Weltenburg.

Neuer technischer Betriebsleiter und Prokurist wurde ab 2008 Leonhard Resch
Dipl. Ing. fiir Brauwesen. Anfang des Jahres 2008 wurde der Fuhrpark der Brauerei
mit zwei 12-Tonner, vier 18-Tonner sowie zwei 26-Tonner der Marke MAN aufge-
riistet.

Im April beteiligte sich die Klosterbrauerei Weltenburg am grofiten Biertest der
Welt mit Erfolg. Beim World Beer Cup 2008 in San Diego/USA errang sie am
19. April 2008 fiir Weltenburger Kloster Barock Dunkel und fiir Weltenburger
Kloster Anno 1050 die Gold- beziehungsweise die Silbermedaille. Bis einschliefflich
dem Jahre 2008 hatte sich der Absatz von Bieren der Bischofshof- und Weltenburger
Brauerei auch auf auslindische” Mirkten ausgedehnt. Im Jahre 2008 iibernahm die
Bischofshof Brauerei die oberfrinkische v. Koch’sche Brauerei GmbH & Co.” in
Gottsmannsgriin und griindete am 1.11.2008 die ,Gottsmannsgriiner Brauerei
GmbH®. Bis dato betrieb Caroline Freifrau von Waldenfels das Unternehmen. Das
in der Region bekannte Gottsmanngriiner Pils wurde weiterhin vor Ort hergestellt,
dabei fungiert Bischofshof als Abfiillpartner und liefert das Randsortiment. Mit
dieser Firmengriindung wurde es der Bischofshof Brauerei erméglicht, auch ihre
Weltenburger Biere in der Gottmannsgriiner Region zu vertreiben.

Mitte Mirz 2009 nahm die Bischofshof Brauerei eine von der Firma Krones AG
gelieferte Leerflaschen-Inspektionsmaschine in Betrieb. Das besondere an dieser
Neuerwerbung: Sieben Kameras achten darauf dafl nur saubere unversehrte, hygie-
nisch einwandfreie Flaschen in den Fiiller gelangen, Stundenleistung 44 000 Flaschen.

77 Schalander = frither Aufenthalts- und Schlafraum der Brauburschen.
’® Ttalien, China, Spanien, USA und Ruflland.
7 Gottsmannsgriiner Brauerei ca. 8000 hl Jahresproduktion.
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Im Jahre 2009 konnte die Bischofshof Brauerei auf ihr 360jihriges Bestehen
zuriickblicken. Zudem wurden es auch 100 Jahre daf in der Neuen Brauerei gebraut
wird.

Aus diesem Anlaf} brachte die Brauerei das Jubildzumsbier ,,Regensburger Bruck-
mandl® heraus. Am 20.7.2009 wurde dieses helle Jubiliumsbier (alc. 4,9 % vol.) in
der braunen 0,33 | Longneck-Flasche prisentiert. Auf dem Etikett des Jubildums-
bieres ist das Regensburger Bruckmandl abgebildet wie es den Arm hebt und zum
Dom blickt. Mit einem ebensolchen Blick, aber in die Zukunft, soll die Bischofshof
Brauerei Regensburg ihren Mut zum Fortbestand ihres Unternehmens nicht verlie-
ren und weiterhin dem Motto

»Das Bier, das uns zu Freunden macht®
treu bleiben.
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